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ESTADO DO RIO DE JANEIRO

A Camara Municipal de Quatis, no Estade do Rin de Janeiro, aprova
e, o Prefeito Municipal sanciona a sequinte Lei:

Lei n0: 086 de 03 de Agosto de 19 95.

: ( EMENTA:DISPOF SOBRE 0 REGULAMENTO
Folhas nS,wmi &54’ DE HIGIENE E SA(DE PUBLICA
C. M. atis, 0L, IQA IIQQG‘ DO MUNICIPIO DE QUATIS.

)

ity
: TiTeLe 1

NOCOES PREL IMINARES

Art. 10 - A Secretaria Municipal de Saude deste Munici-
pio, através do orgao de Vigilancia Sanitaria e dos seus servicos
esnec1f1cos, incumbe a aplicacao do dispostn neste regulamento, como
tambom coordenar e fiscalizar o exato cumprimento de outras normas
nroprlas,. constantes das legislacoes federal, estadual e municipal.

Art. 20 - Para efeito legal de 9xprr1c1o das responsabi-
lidades como autoridade san1tar1a, este orgao devera se constituir
administrativa e tecn1camenfe de elementos e pessoa] capacitado, com
conhecimentos especificos sobre as atividades e acoes a serem desen-
volvidas.

Parégrafn lnico - Sera necessaria a presenca do nrofis-
sional tern1cn de nivel suner1nr, auando a fiscalizacao incidir so-
bre matéria relativa a profissao deste profissional.

g Art. 32 - A aufor1dad° qan1tér1a no exercicin de suas
atribnicoes, nao comportando oxcocan de dias e nem de hora, tera li-
vre  acesso sa. todas as dependencias dos estahelecimentos oue lidem
com oenerns a11monf1r1os bem como dos veiculos destinados a distri-
buicao e comercio.

§ 10 - No exercicio das respectivas funcoes a autorida-
de sanitaria fica obrigada a exihir a “carteira de fiscalizacan” ex-
nedida segundo os modelos oficiais.

§ 20 - Aquele que embaracar a autoridade incumbida de
1nspecao e fiscalizagao sanitaria, sera punido na forma da legisla-
¢Gao em V‘1 gor.
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TiTUuLo 11
REGISTRO E CONTROLE

Art. 40 — Somente poderao ser expostns a vendas de ali-
mentos, materias nrimas alimentares, alimentos “in natura”, alimen-
tos enriquecidos, alimentos dieteticos, alimentos congelados, ali-
mentos de fantasia ou artificiais, alimentas irradiados, aditivos
para alimentos, produtos alimenticios, materiais, artigos e utensi-
lios destinados a entrar em contato com alimentos aue:

I - Tenham sido previamente registrados no orgao fede-
ral, estadual e ou municipal;

I - Tenham sido embalados, reembalados, transportados,
importados ou vendidos por estabhelecimentos devidamente licenciados;

III - Tenham sido rotulados sequndo as disposicoes das le-
gislacoes federal e estadual;

IV - Obedegam, na sua composicao, as especificacoes do
respectivo padrao de aualidade, auando se trata de alimento padroni-
zado ov deaueles que tenham sido declarados no momento do respectivo
registro, mesmo auando se tratar de alimento de fantasia ou artifi-
cial ou ainda nao padronizado.

Art. 50 - Aplica-se o disposto neste regulamento as be-
bidas de oualauer tinn ou nrocedencia, aos comnlementos alimentares,
aos produtos destinados a serem marcados e a outras suhstancias, do-
tadas ou nao de valor nutritivo, utilizadas na fahricacan, prenara-
cao e tratamento de alimentos, materias-primas alimentares e alimen-
tns- - Tdp natura.”

Art. 6O -\Todn 0 a]jmento, hem como os reaquisitos de seu
registro ohedeceran a lrgislagan federal aue dispoe a resperitn de
“NORMAS BASICAS SOBRE ALIMENTONS.*

Art. 70 - A maquinaria, os aparelhos, utensilios, reci-
nientes, vasilhames e outros materiais aue entrem em contato com
alimentos, empregados no fabrico, manipulacao, acondicionamento,
transporte, conservacao e venda dos mesmos, deverao ser de material
ove assegure perfeita higienizacao e de modo a nao contaminar, alte-
rar ou diminuir o valor nutritivo dos alimentos.

Paragrafo Unico - A autoridade sanitaria podera interdi-
tar, temporaria ou definitivamente, os materiais referidos neste ar-
tigo, bem como as Ainsta1a95es aue nao satisfacam os requisitos

tecnicos e as exigencias deste regulamento e des normas técnicas

especials:
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Art. 80 - 0 emprego de produtos destinados a higieniza-
cao de alimentos, materias-primas alimentares e alimentos “in natu-
ra®, ou de recipientes ou utenei]fosdostinados a entrar em contato
com 0S MARSMOS, dependera de Drev1a autorizacao do orqao competente.

Art. 90 - A autoridade sanitaria, sempre que julgar ne-
cessario, podera exigir nrovas laboratoriais de controle de aualida-
de dos Drndutoc alimenticios bem como dos seus componentes, atraves
de lahoratorios oficiais e credenciados.

Art. 10 - Qualquer estabelecimento industrial e comer-
cial de generns alimenticios para se instalar no Municinio, depen-
dera inicialmente do atpnd1mento das °x1qpnc1a§ basicas exigidas na-
ra o seu funcionamento e de nrevia autorizacao da autoridade sanita-
ria Municipal.

TiTuLo 111

ROTULAGEM
Art. 11 - 0s rotulos deverao mencionar em caracteres
perfeitamente legiveis:
I - A cualidade, a natureza e 0o tino de a11mnnf0, aditi-

vos e materia- primas, observadas a def1n1cao, a descricao e a clas-
s1f1cacao estabelecida no respectivo padrao de identidade e qualida-
de no rotulo arcuivado no orgao competente do Ministerio da Saude,
no caso de alimentos de fantasia ou artificial, ou de alimento nao
padronizado;

IT - Nome e marca do alimento;
IIT - Nome do fabricante ou produtor;
IV - Nome da fahrica ou local de nrodugaon;
V - Nimero de registro do alimento no 6rgao competente;
VI - Indicagan do empnrego de aditivo intencional, mencin-

nando-n expressamente on indicando o cod1qo de 1d9n*1f1raca0 corres-
pondente com a especificecan de classe pertencente;

VII - Numero de identificacao da nartida, lote, data de
fabricagao e prazo de validade, aquando se tratar de alimento nereci-
vel;

VIII - 0 peso ou volume liquido;

B IX - A temperatura maxima nermitida nara perfeita conser-
vagao, auando se tratar de alimentos pereciveis que exijam conserva-
¢can sob refr1qeracao
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§ 10 - 0s rotulos de alimentos destituidos, total ou
parcialmente, de um dos seus compenentes normais, deverao mencionar
a alterageo autorizada.

§ 20 - 0s nomes cientificos aue forem inscritos nos ro-
. o . ‘
tulos de alimentos deverao, sempre que possivel, ser acompanhados
de denominagao comum correspondente.

Art. 12 - 0s rotulos de alimentos de fantasia ou artifi-
cial nao poderao conter indicacoes especiais de qualidade, nem tra-
zer mencoes, figuras ou desenhos que possibilitem falsa interpreta-
¢ao, ou que induzam o consumidor a erro ou engano quanto a sua ori-
gem, natureza ou composicao.

Art. 13 - 0Os rotulos de alimentos que contiverem coran-
tes artificiais, deverao trazer na rotulagem a declaragcao “COLORIDO
ARTIFICIALMENTE".

Art. 14 - 0s rotulos dos alimentos enriquecidos, dos
alimentos dieteticos e dos alimentos irradiados deverao trazer a
. . o ot . { o
respectiva indicagao em caracteres facilmente legiveis.

Art. 15 - 0s estabelecimentos ao venderem alimentos in-
dustr1a11zados, a granel ou a varejo, manterao indicacoes ao consu-
midor quanto a sua origem e ao prazo de validade.

TiTUuLO 1V
INSPECAO E FISCALIZAGAO DE ALIMENTOS

CAPITULO I
NORMAS GERAIS

Art. 16 - A inspecao e a fiscalizacao sanitaria serao
exercidas pela autoridade Municipal, nos limites de sua competencia.

Art. 17 - 0 poder de vigilancia sanitaria sera exercido
sobre os alimentos, o pessoal que os manipula, os locais e instala-
¢oes que os fabrique, produza, beneficie, manipule, acondicione,
conserve, deposite, transporte, distribua, venda ou consuma a11men—
tos e que deverao observar os preceitos de limpeza e higiene.

Art. 18 - No interesse da saude publica, podera a auto-
ridade sanitaria proibir, nos locais que determinar, o ingresso e
a venda de generos e produtos alimenticios de deferm1nadas procedén-

Clas, quando plenamente justificados os motivos.
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Art. 19 - Pessoas portadoras de doengas infecto-contagi-
osas ou transmissiveis, exceto quando houver um vetor hospedeiro in-
termediario obrigatério, bem como as afetadas de dermatoses exsuda-
tivas ou esfoliativas ou portadoras de doengas de aspecto repugnan-
te, nao poderao exercer atividades que envolvam contato ou manipula-
cao de generos a11ment1c1os

Art. 20 - 0s utensilios e recipientes dos estabelecimen-
tos onde se acumulam alimentos, deverao ser lavados e higieniza-
dos na forma estabelecida pelas Normas Tecnicas Especiais ou usados
recipientes descartaveis.

Paragrafo Unico - Excluem-se da exigéncia deste artigo
os alimentos “in natura.”

Art. 21 - Sera proibida a venda, por ambulante ou em
feira livres, de produtos alimenticios que nao puderem ser objetos
desse tipo de comercio.

Art. 22 - A venda por ambulante ou em feiras de produtos
pereciveis de consumo imediato, podera ser autorizado pelo poder pu-
blico Municipal, aue levara em conta as condicoes e caracteristicas
locais e do produto, desde que obedecidas as Normas Tecnicas Especi-
ais.

Art. 23 - A cr1fer1o da autoridade sanitaria e nas penas
de apreensao e inutilizacao sumar1a os alimentos destinados ao con-
sumo imediato, que tenham ou nao sofr1do processo de coccao S0 po-
derao ser expostos a venda em locais de comércio de generos alimen-
ticios, em feiras e por ambulantes se devidamente protegidos.

Paragrafo Unico - Excluem-se da exigéncia deste artigo
os alimentos “in natura” e aqueles que, por qualauer forma, possam
ser higienizados antes de serem consumidos.

Art. 24 - A criterio da autoridade sanitaria, que 1evaré
em conta as caracteristicas locais e de fiscalizacgao, podera, a ti-
tulo precario, ser autorizado a venda de determ1nados tipos de ali-
mentos em estabelecimentos nao especializados, sob inteira responsa-
bilidade da firma instalada no local com outro ramo de atividade.

Art. 25 - Os generos a11ment1c1os e bebidas depositadas
ou em transito nos armazens ou depos1tos das empresas transportado-
ras ficarao sujeitos a fiscalizacao sanitaria.

Paragrafo Un1co - As empresas transportadoras serao
obrigadas, quando necessario a fornecer, a autoridade sanitaria es-
clarecimenpos sobre as mercadorias em transito ou depositadas em
seus armazens, e lhe dar vista da guia de expedicao ou importacao,
faturas, conhec1mentos e demais documentos relativos as mercadorias

sob sua guarda, bem como facilitar a inspegao destas e a colheita
de amostras, caso seja necessarita-
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capfTULO 11
GENEROS ALIMENTiCIOS

Art. 26 - Consideram generos a11ment1c1gs quaisquer su-
bstancias ou mistura de substancias que se destinem a alimentacao.

Art. 27 - SO e permitida a producao de produtos a11men—
ticios, sua guarda, armazanagem, exposicao a venda e do coméercio,
quando proprios para o consumo.

§ 10 - Proprios para o consumo Serao unicamente os ali-
mentos que se acharem em perfeito estado de conservacao e que por
sua natureza, composicao, fabrico, manipulacao, procedenc1a e acon-
dicionamento, estiverem isentos de nocividade a saude e de acordo
com as normas sanitarias vigentes.

§ 20 - Improprios para o consumo serao os generos ali-
{ .
menticios:

I - Danificados por um1dade e fermentacao, rangosas, mo-
fados ou embolorados, de caracteres fisicos ou organolepticos anor-
mais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem descuido na ma-
nipulagao ou acondicionamento;

IT - Que forem alterados ou deteriorados ou, ainda, con-
taminados ou infectados por parasitas;

IIT - Que forem fraudados, adulterados ou falsificados;

IV - Que contiverem substancias toxicas ou nocivas a sau-
de;

B V - Que forem prejudiciais ou imprestaveis a alimenta-
¢ao, por qualauer motivo;

VI - Que nao estiverem de acordo com a legislacao em vi-
gor;

VII - Que estiverem fora dos prazos de validade.

Art. 28 - Considerar-se-ao continuados ou deteriorados
produtos a11ment1c1os que contenham parasitos e microorganismos pa-
to]og1cos ou saprofitas capazes de transmitir doengas aos homens ou
animais, ou que contenham microorganismos indicativos de contamina-
cao de origem fecal ou de produzir deter1oracao de subsfanc1as ali-
ment1c1as tais como enegrecimento, gosto acido, gas sulfidrico ou
gasogenos suscetiveis de produzir estufamento do vasilhame.
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Art. 29 - Considerar-se-ao alterados os produtos alimen-
ticios que, pela acao da umidade, luz, temperatura, microorganismo,
parasitos, conservacao e acondicionamento inadequado ou por qualquer
outra causa, tenham sofrido avarias, deterioracéo e estiverem preju-
dicados em sua pureza, composigao ou caracteristicas organolepticas.

Art. 30 - Considerar-se-ao adulterados os produtos ali-
menticios:

I - Quando tiverem sido adicionados ou misturados com
substancias que Thes modifiquem a qualidade, reduzam o valor nutri-
tivo ou provoquem deterioracgao;

I - Quando se 1lhes tjver tirado, embora parcialmente,
um dos elementos de sua constituigao normal;

ITT - Quando contiverem substancias ou ingredientes noci-
vos a saude ou substancias conservadoras de uso proibido;

IV - Que tiverem sido, no todo ou em parte, substituidos
por outros de qualidade inferior;

V - Que tiverem sido coloridos, revertidos, aromatiza-
dos ou adicionados de substancias estranhas para efe1to de ocultar
qualquer fraude ou de alteragao ou de aparentar melhor qualidade do
que a real, exceto nos casos expressamente previstos pela legislacgao
vigente.

Paragrafo Unico - As disposigGes dos incisos I e II, nao
compreendem 0§ 1eites preparados, produtos dieteticos, nem outros
produtos alimenticios legalmente registrados.

‘ Art. 31 - Considerar-se-ao fraudados os produtos alimen-
ticios:

I - Que tiverem sido, no todo ou em parte, substituidos
em relacao ao indicado no rec1p1ente,

I - Que na compos1cao, peso ou medida, diversificarem
do anunciado nos involucros ou rotulos ou nao estiverem de acordo
com as especificagoes exigidas pela legislacao em vigor.

Art. 32 - E considerado matéria- prima alimentar toda su-
bstancia de origem vegetal ou animal, em estado bruto que, para se
transformar em a11mento, deve sofrer tratamento ou transformagao de
natureza fisico-quimica.

§ 10 - Alimento “in natura” e todo alimento de origem
vegetal ou animal, para cujo consumo imediato seja necessario apenas
a remocgao da parte nao comestivel.
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6 20 - Alimento de fantasia ou artificial e todo alimen-
to preparado com o objetivo de imitar alimento natural e em cuja
compos1cao entrem substancias nao encontradas no alimento a ser imi-
tado.

Art. 33 - 0s generos alimenticios somente poderao ser
confeccionados com materias-primas permitidas e aue satisfagcam as
exigencias da legislagao vigente.

CAPIiTULO III
COLHEITA DE AMOSTRAS E ANALISE FISCAL

Art. 34 - Compete a autoridade sanitaria realizar, peri-
odicamente ou quando necessario, colheita de amostras de alimentos,
materias-primas para alimentos, aditivos, coadjuvantes e recipien-
tes, para efeitos de analise fiscal.

Art. 35 - A colheita de amostra sera feita sem interdi-
cao da mercadoria, quando se tratar de analise fiscal de rotina.

§ 10 - A amostra para fins de analise fiscal que perma-
necer nos estabelecimentos (amostra de contra prova) devera ficar
em recipiente fechado, isolado e sob refrigeragao quando for o caso.

§ 20 - Se a analise fiscal de amostra, colhida em fisca-
lizagao de rotina, for condenatoria, a autoridade sanitaria podera
efetuar nova colheita de amostra com a interdigao da mercadoria, la-
vrando o termo de interdigao.

Art. 36 - A colheita de amostras para fins de analise
sera feita mediante a lavratura de termo e em auantidade representa-
tiva do estoque existente, dividida em tres involucros, tornados in-
violaveis, para assegurar sua autenticidade e conservados de modo
adequado, a fim de assegurar suas caracteristicas originais.

a § 10 - Das amostras colhidas, duas serao enviadas ao la-
boratorio oficial para analise fiscal, e a terceira ficara em poder
do detentor ou responsavel pelo a11mento servindo esta ultima para
eventual per1c1a ou contraprova.

§ 20 - Se a quantidade ou natureza do alimento nao per-—
mitir a co]hei@a de amostras, na forma prev1sta neste Regulamento
e nas Normas Tecnicas Especiais, o mesmo sera apreendido, mediante
lavratura do Termo respectivo, e levado ao laboratorio oficial onde,
na presenga do possuidor ou responsavel e do perito por ele indica-

do, ou na sua falta, de duas testemunhas; sera efetuada; de imedia-
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to, a analise fiscal.

Art. 37 - A analise fiscal sera realizada no laboratorio
oficial e os laudos analiticos resu]tantes deverao ser fornecidos
a autoridade sanitaria, no prazo maximo de 30 (trinta) dias, e, no
caso de alimentos pereciveis, no menor prazo possivel, a contar da
data do recebimento da amostra.

Art. 38 - Da analise fiscal condenatoria o laboratorio
oficial devera lavrar laudo minucioso e conclusivo, contendo a dis-
criminacao expressa, de modo claro e inequivoco, das caracteristicas
da infracao cometida, alem da indicacao dos dispositivos legais ou
regulamentares infringidos.

Art. 39 - Serao encaminhados copias do laudo analitico
ao detentor do produto e ao fabricante, ficando uma via para instru-
cao do processo administrativo.

Art. 40 - Quando a ané11se fiscal concluir pela conde-
nacao do alimento, a autoridade sanitaria not1f1cara o responsavel
para apresentar defesa escrita e requerer pericia de contraprova,
no prazo de 10 (dez) dias.

§ 10 - A notificacao de que trata este artigo sera acom-
panhada de 01 (uma) via do laudo analitico e devera ser feita dentro
do prazo de 10 (dez) dias, a contar da data do recebimento do resul-
tado da analise condenatoria.

§ 20 - Decorrido o prazo referido no “caput” deste arti-
go, sem que o0 responsavel tenha apresentado defesa ou requerido pe-
ricia de contraprova, o laudo analitico da analise fiscal sera con-
siderado definitivo.

CAPITULO 1V
INTERDICAO DE ALIMENTOS

Art. 41 - 0s alimentos suspeitos ou com indicios de
fraudes por alteragao, adu1teracao ou falsificacao, serao interdita-
dos pela autoridade san1tar1a, como medida cautelar, e deles serao
colhidas amostras para analise fiscal.

Art. 42 - Na interdicao de alimentos, para fins de ana-
lise 1aborator{a1, sera lavrado o termo respect1vo assinado pela au-
toridade sanitaria e pelo possuidor ou detentor da mercadoria, ou
seu representante legal e, na ausencia ou recusa destes, por 02
(duas) testemunhas.
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Paragrafo OUnico - 0 termo de interdicao especificara a
natureza, tipo, marca, procedencia e quantidade da mercadoria, nome
e endereco do detentor e do fabricante e sera lavrado em 04 (quatro)
vias, destinando-se uma delas ao infrator.

Art. 43 - A 1nterd1cao do produto ou do estabelecimento
como medida cautelar, durara o tempo necessario a rea11zacao de tes-
tes, provas, analises e outras providéncias requeridas, nao podendo,
em qualquer caso, exceder o prazo de 60 (sessenta) dias, e de 10
(dez) dias para os produtos pereciveis, findo o qual o produto ou
o establecimento ficara automaticamente liberado.

§ 10 - Se a analise fiscal nao comprovar infracao a
qualquer norma legal vigente, a autoridade comunicara ao interessa-
do, dentro de 05 (cinco) dias ute1s, a contar do recebimento do lau-
do respectivo, a liberacao da mercadoria.

§ 20 - Se a analise fiscal concluir pela condengaao do
alimento, a autoridade notificara o responsavel na forma do art.
51 deste Regulamento, mantendo a interdicao ate decisao final,que nao
ultrapassara 90 (noventa) dias.

Art. 44 - 0 possuidor ou responsavel pelo alimento in-
terd1tado fica proibido de entrega lo ao consumo, desvia-lo ou subs-
t1tu1-1o, no todo ou em parte, ate que ocorra a liberacao da merca-
doria pela autoridade sanitaria, na forma prevista no artigo ante-
rior.

Art. 45 - Quando resultar provado, em ana11se fiscal,
ser o alimento improprio para o consumo, sera obr1gator1a a sua inu-
tilizacao, e, se for o caso, a interdicao do setor, secao e/ou esta-
belecimento, lavrando-se os termos respectivos.

CAPiTULO V
APREENSAO E INUTILIZACAO DE ALIMENTOS

Art. 46 - 0s alimentos manifestamente deter1orados e 0S
alterados, de tp] forma que a a1tera¢50 justifique considera- los,
de pronto, improprios para o consumo, serao apreend1dos e inutiliza-
dos sumariamente pela autoridade san1tar1a, sem pre3u1zo das demais
penalidades cabiveis.

6 19 - A autoridade sanitaria lavrara o auto de infracao
e com 1mpos1cao da penalidade de 1nut111zacao e o0 respectivo termo
de apreensao e inutilizagao, que espec1f1cara a natureza, marca e
quantidade de produtc, ©0S quals serao assinados pela autoridade e
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pelo 1nfrator; ou, na recusa deste, por duas testemunhas, alem da
autoridade.

§ 20 - Se o interessado nao se conformar com a inutili-
zagao, protestara no termo respectivo devendo neste caso, ser feita
a colheita da amostra do produto para analise fiscal.

§ 30 - Quando o valor da mercadoria for infimo, podera
ser dispensada a lavratura do termo de apreensao e inutilizacao,
desde que com a dispensa concorde, por escrito, o infrator.

9 49 Quando, a criterio da autoridade san1tar1a 0 pro-
duto for poss1ve1 de ut111zacao para fins agropecuar1os ou indus-
triais, sem prejuizo para a saude publica, podera, ser transportado,
por conta e risco do infrator, para local designado, acompanhado por
autoridade sanitaria, que verificara a sua destinacao ate o momento
de nao mais ser possivel coloca-lo para consumo humano.

Art. 47 - Nao serao apreend1dos, mesmo nos estabeleci-
mentos de generos alimenticios os tubercu]os, bulbos, rizomas, se-
mentes e graos em estados de germinagao, quando destinados ao plan-
tiooua fim industrial, desde que essa c1rcunstanc1a esteja declarada
no involucro de modo inequivoco e facilmente legivel.

. CAPiTULO VI
PERICIA DE CONTRAPROVA

Art. 48 - A pericia de contraprova sera efetuada sobre

a amostra em poder do detentor, no lahoratorio oficial que tenha

realizado a analise fiscal, com a presenca do perito indicado pelo
interessado.

_ 5 10 - Ao_perito indicado pelo interessado, que tera
habilitacao legal, serao fornecidas as 1nforma96es aue so11c1tar S0~
bre a pericia, dando-se-lhe vista da analise condenatoria e demais
elementos por ele julgados indispensaveis.

§ 20 - 0 nao comparecimento do perito indicado pela par-
te interessada, no dia e hora fixados, sem causa prev1amente justi-
ficada, acarretara 0 encerramento automat1co da pericia de contra-
prova.

Art. 49 - Na pericia de contraprova nao sera efetuada
a analise no caso da amostra em poder do infrator apresentar indi-
cios de alteragao ou v1o1acao dos envo]tor1os autenticados pela au-
toridade e, nessa hipotese, prevalecera como definitivo o laudo con-

denatdrio.
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Art. 50 - Nao sendo comprovado, atraves dos exames peri-
ciais, a infracao alegada, e sendo o produto cons1derado nropr1o pa-
ra o consumo, a autoridade competente proferira despacho, liberando-
0 e determinando o arquivamento do processo.

CAPITULO VII
DISPOSICOES FINAIS

Art. 51 - Nao cabera recurso na hipotese de condenacao
definitiva do alimento em razao do laudo laboratorial condenatorio,
confirmado em pericia de contraprova, ou nos casos de flagrante
fraude, falsificacao ou adulteracao do produto.

Art. 52 - 0Os alimentos de origem clandestinas serao in-
terditados pela autoridade sanitaria e deles serao colhidas amostras
para analise fiscal.

§ 10 - Se a ané]ise’fisca1 revelar que o produto e im-
proprio para o consumo, ele sera imediatamente inutilizado pela au-
toridade sanitaria.

§ 20 - Se a analise fiscal revelar tratar-se de produto
proprio para o consumo, ele sera apreendido pela autoridade sanita-
ria e distribuido a instituicoes assistenciais pub11cas ou privadas,
desde que beneficéntes., de caridade ou filantropicas.

Art. 53 - No caso de condenacgao definitiva do produto,
CUJaalteracao, adulteracao ou c]ass1f1cacao nao impliquem em torna-
lo improprio para o uso ou consumo, ele sera apreendido pela autori-
dade san1tar1a e distribuido a estabelecimentos assistenciais, de
preferencia municipal.

Art. 54 - 0s resultados definitivos da analise condena-
toria de alimentos oriundos de outros Estados serao obrigatoriamen-
te, comunicados,aocs de orgaos vigilancia sanitaria federal e ao Estado
interessado.

Art. 55 - 0 cancelamento da autorizacao para funciona-
mento de empresa e de licenga de estabelecimento somente ocorrera
apos a publicacao, na imprensa oficial, de decisao irrecorrivel, sem
preJu1zo da interdicao nos casos prev1stos em lei.
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TiTUuLO V

DISPOSICOES GERAIS PARA TODOS 0S ESTABELECIMENTOS
INDUSTRIAIS OU COMERCIAIS DE GENEROS ALIMENTICIOS

Art. 56 - E proibido elaborar, extrair, manipular, arma-
zenar, fracionar ou vender produtos alimenticios, condimentos ou be-
bidas e suas matéerias-primas correspondentes, em locais inadequados
para esses fins, por sua capacidade, temperatura, iluminacao, venti-
lacao e demais requisitos de higiene.

Paragrafo Unico - 0s estabelecimentos industriais e co-
. . g . { . o~
merciais de generos alimenticios deverao:

I - Dispor de instalacoes com dependencias minimas ade-
quadas e proporcionais a realizacao das operacoes e atender as espe-
cificagoes sanitarias pertinentes a atividade desenvolvida;

II - Possuir paredes lisas, impermeabilizadas, com azule-
. . . . . o { .
Jos ou material impermeabilizante ate no minimo 2m. de altura;

ITI - Possuir piso de material claro, impermeavel, resis-
tente a abrasao e a corrosao, ligeiramente, inclinados, favorecendo
0 escoamento de aguas residuais;

IV - Dispor de iluminagao natural e artificial abundante,
bem como de ventilagao suficiente em todas as dependéenctas;

; V - Dispor de rede de abastecimento de agua potavel
(agua tratada) e abundante, suficiente para atender as necessidades
dos trabalhos;

VI - Dispor de rede de esgotos em todas as dependencias,
com dispositivo adequado, que evite refluxo de odores e a entrada de
roedores e/ou outros animais, ligada a tubos coletores e estes a
cis@ernas de decantqcéo, antes de ser desaguado em cursos naturais
de agua e/ou fossa septica;

VII - Dispor de vestiarios e instalacoes sanitarias ade
quadas com capacidade proporcional ao numero de empregados, locali-
zados proximo a entrada principal do estabelecimento;

, VIIT - Dispor de equipamentos, utensilios e maquinarios ne-
cessarios e adequados a natureza dos trabalhos;

. IX - Todo equipamento que entrar em contato com produtos
comestiveis (alimentos) deve ser de aco inoxidavel e/ou outro mate-
rial aprovado, e, mantido em perfeito estado de conservagao e higie-

ne;
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X - Manter os produtos elaborados, as materias-primas,
os aditivos e as bebidas, bem como o material destinado ao acondi-
cionamento de alimentos, em locais apropriados, em estantes ou su-
portes adequados;em caso de sacarias estas deverao ser colocadas sobre
estrados, afastados no minimo 20 cm do piso e das paredes;

XI - Possuir recipientes metalicos de facil higienizagao,
com tampa e capacidade suficiente para recolher todo o lixo acumula-
do durante o dia;

XII - Manter os produtos em locais separados dos usados
para produtos saneantes, desinfetantes, toxicos e produtos simila-

ries;

XIIIT - Manter pprmanpntemente higienizadas suas dependen-
cias, bem como as maauinas, utensilios e outros materiais nelas
ex1stentes, sendo proibido utilizar essas deandenc1as como habita-
cao ou dormitorio ou como area de circulagao para residencia ou mo-
radia;

XIV - So poderao existir dormitorio quando o prédio dispu-
ser de aposentos especiais para este fim, adequadamente separados da
parte industrial ou comercial;

XV - Possuir instalacao de frio dotado de dispositivo de
controle de temperatura e umidade, quando se fizerem necessarias, em
numero e com area suficiente, segundo a capacidade do estabelecimen-
to.

Art. 57 - As firmas propr1etar1as de estabelecimentos
que produzam ou fracionem alimentos sao responsave1s pelo que enviam
ao comerc1o quando verificarem elaboracao ou acondicionamentos an-
ti-higienicas ou defeituosas, contrarias as disposicoes vi igentes,
deverao inutilizar, de imediato, os produtos, exceto nos casos de
aproveitamento autorizado pela competente autoridade sanitaria.

Paragrafo OUnico - Consideram-se como destinados ao con-
sumo quaisquer alimentos encontrados em estabelecimentos comerciais
ou industriais proprios, ou em suas dependencias, salvo se estiverem
em recipientes de lixo, ja inutilizados, ou em locais isolados, com
a indicagao de “IMPROPRIO PARA 0 CONSUMO.

TiTULO VI
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 58 _ Todo estabelecimento ou local destinado a pro-
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ducao, fabrico, preparo, beneficiamento, manipulacao, acond1c1ona—
mento, armazenagem, depos1to ou venda de alimentos, devera possuir
certificado de inspecao sanitaria e/ou Boletim de Ocupacao e Funcio-
namento, Alvara de Localizacao e Caderneta Sanitaria.

§ 10 - 0 Certificado de Inspegao §anitéria e/ou Boletim
de Ocupacao e Funcionamento, sera concedido apos inspecao das insta-
lacoes pela autoridade san1tar1a, obedecidas as especificagoes deste
Regulamento e das Normas Tecnicas Especiais.

§ 20 - Para cada supermercado ou congenere, a reparticao
sanitaria fornecera um unico Certificado de Inspegao, e, para o0S
mercados, um certificado para cada box.

§ 30 - A Caderneta Sanitaria contera as anotacoes das
ocorrencias verificadas pela autoridade sanitaria nas visitas de
inspegoes rotineiras, bem como as anotagoes das penalidades.

Art. 59 - 0s veiculos de transporte de generos alimenti-
cios deverao possu1r certificado de inspecao sanitaria e/ou boletim
de 11bera9ao de veiculo, o qual sera concedido pela autoridade sani-
taria, apos a inspecao.

Art. 60 - Nos locais em que fabriaquem, beneficiem, pre-
parem, acondicionem, manuseiem e no transporte de alimentos, e proi-
bido ter em deposito substancias nocivas a saude ou que possam ser-
vir para alterar, adulterar, fraudar ou falsificar os alimentos.

Art. 61 - Somente sera permitido o comercio de sanean-
tes, desinfetantes e produtos similares, em estabelecimentos de ven-
da ou consumo de alimentos, quando neles existirem recintos isola-
dos, devidamente apropriados e de acordo com a legislagao especifi-
ca, em local de dificil acesso as criancas.

Paragrafo Unico - 0s produtos mencionados deverao ser
acondicionados em emhalagens impermeaveis e originarias do fabhrican-
te.

_ Art. 62 - E obrigatoria a existéncia de aparelhos de re-
frigeragcao ou congelagao nos estabelecimentos em que se produzam,
fabriquem, preparem, beneficiem, man1pu]em, acond1c1onem, armazenem,
depositem ou vendam produtos alimenticios pereciveis ou alterave1s,
e bebidas.

§ 10 - A criterio da autoridade san1tar1a, a ex1genc1a
de que trata este artigo podera estender-se aos vefculos de trans-
porte quando as NORMAS TECNICAS ESPECIAIS assim o exigir.

9 20 - Nestes locais fica vedado as pessoas que neles
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exergam as suas atividades:
a) Fumar;
b) Varrer a seco;
c) Permitir a entrada ou permanencia de quaisquer animais.

Art. 63 - Nos gabinetes sanitarios, aque deverao ser se-
parados por sexo, na proporgao previ§ta em Lei, recebendo luz natu-
ral ou artificial, bem como ventilacao, e’isoladas das demais depen-
dencias do estabe]ec1menf0, sera obrigatoria e existencia de papel
higienico, lavatorio com agua corrente, sabao, toalhas de papel ou
secador de ar quente e com aviso fixado em ponto visual, determinan-
do a obrigatoriedade de seu uso, ficando proibidos recipientes para
papel h1g1en1co usados, sem tampa.

Art. 64 - As pessoas que manipularem alimentos quando no
exercicio de atividade, devem:

I - manter rigoroso asseio, corporal e domestico;
II - usar vestuario adequado a natureza do servicgo;

ITT - usar gorro ou outro dispositivo oue lhes cubram os
cabelos;

IV - ter as maos obrigatoriamente lavadas com agua e sa-
bao antes do inicio das at1v1dades) quando tenham tocado dinheiro e
apos a utilizacao do gabinete sanitario;

V - abster-se de tocar d1retampnte com as maos nos ali-
mentos, mais do que o ahsolutamente necessario e desde que nao posS-
sam faze-l1o com o uso de utensilios apropriados;

VI - abster-se de fumar e mascar gomes, bem como usar
adornos nos bracos;

Vilalc = apresentar a fiscalizagao san1tar1a o certificado de
vacinagao anti-tetanica e o atestado de saude atualizado, sempre oue
for exigido;

VIII - usar somente calgados fechados;

IX - aos responsaveis pelos caixas, e expressamente veda-
do manipular alimentos.

Paragrafo Onico - As ex1genc1as acima dispostas sao ex~
tensivas a todos aqueles que, mesmo nao sendo empregados os opera-
rios registrqdos nos estabelecimentos, estejam v1ncu1ados, de qual-
quer forma, a fabricagao, manipulacgao, venda, deposito e transporte
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TiTULO VII

ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS DE GENEROS
ALIMENTICIOS E CORRELATOS

CAPfTULO I

FABRICA DE MASSAS,ALIMENTOS E DE BISCOITOS E
ESTABELECIMENTOS CONGENERES

Art. 65 - As fabricas de massas alimenticias, de biscoi-
tos e estabelecimentos congeneres deverao ter locais de dependencias
reservados a:

a) preparo e elaboragao dos produtos;

b) acondicionamento, rotulagem e expedigao;
c) exposicao e venda;

d) refeitorios;

e) vestiarios e instalagoes sanitarias;

f) deposito de matérias-primas e produtos elaborados.

Art. 66 - As fabricas de massas a11ment1c1as biscoitose
correlatos, deverao atender a todas as 9x1genc1as bas1cas para o
funcionamento dos estabelecimentos comerciais e industriais de gene-
ros alimenticios.

Art. 67 - Nas fabricas de massas alimenticias e estabe-
lecimentos congeneres, os depositos de mateérias- primas alimentares
e de aditivos para alimentos, que entrem na e]aboracao dos produtos,
deverao ter protecao permanente contra a agao de roedores, insetos
e outros agerites nocivos.a saude.

Art. 68 - Nestas fabricas e estabelecimentos, a secagem
dos produtos devera ser realizada em camaras ou estufas, sendo estas
de especificacoes tecnicas aprovadas nelo 0rgao competente

§ 10 - As camaras de secagem terao, obrigatoriamente,
paredes, pisos e tetos revestidos de material liso, compacto, resis-
tente e impermeavel, com visores para ohservacao do interior.

§ 20 - As massas, durante a operacao de secagem, deverao
f1car 0br1gator1amenfe, em armagoes com bprateleiras de material de
facil higienizacao.

Art. 69 - 0s produtos alimenticios fabricados que, por
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forga de sua natureza ou tipo de comercializagao, nao puderem ser
completamente protegidos por involucros proprios e adequados, deve-
rao ser abrangidos em vitrines.

CAPiTULO II
PADARIAS, CONFEITARIAS E CONGENERES

Art. 70 - Atendidas as condicoes basicas para o funcio-
namento de estabelecimentos industriais e comerciais de generos a]ié
menticios, a sala de manipulacao, com area total minima de 35m

(trinta e cinco metros quadrados), deve ser constituida de forno,
camara termo-reguladora, fermentagao, deposito de farinha, maquina-
ria, mesa de manipulagao e assentos.

§ 10 - 0s depositos de farinha deverao ter:

a) paredes revestidas ate o teto, com material liso e
impermeavel;

b) piso de material compacto, resistente e 1liso, sem
apresentar fendas, de modo a nao permitir o acumulo de detritos:

c) ventilagao e iluminagao suficientes;

d) protecao permanente contra roedores, insetos e outros
agentes nocivos a saude;

e) estrados de madeira ou de material plastico resisten-
te, onde serao depositados os sacos de farinha.

§ 20 - Nas salas de manipulacao, serao observadas as
condigoes de higiene e saude ocupacional, relativas a iluminacao,
arejamento, regularizacao termica e limpeza, paredes revestidas ate
o teto com azulejos brancos ou de outro material equivalente e piso
de superficie lisa e resistente.

§ 30 - As dependencias destinadas a expedicao de paes e
demais produtos fabricados devem ter paredes revestidas de material
liso, impermeavel e resistente, ate a altura minima de 2 (dois) me-
tros, piso de superficie lisa, balcoes com tampas de material liso
e impermeavel, apoiados sobre bases de concreto ou acima do piso, no
minimo 30 (trinta) centimetros e dotados de instalacoes com disposi-
tivos que protejam os alimentos.

Art. 71 ~ As dependencias destinadas a confecgao de do-
ces e salgados deverao atender aos seguintes reauisitos:

a) drea total 1nterna com minimo de 12 (doze) metros
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quadrados;
b) paredes revestidas de azulejos brancos vidrados ou
outro material equivalente;

c) fogao a gas, eletrico ou outro sistema aprovado, pro-
vido de mecanismo de exaustao de fumaga e de vapores;

d) bancadas com tampos de material liso e impermeavel;

e) armarios para lougas e utensilios;

f) pias de ago inoxidavel ou ferro esmaltado, providos
de agua corrente, auente e fria.

Art. 72 - Nas atividades de producao devem ser usados
fermentos selecionados, de pureza comprovada, sendo proibida a fer-
mentagcao pelas “iscas de massa”

Paragrafo Unico - No fabrico ou confpccéo de doces, paes
e sa]gados e vedado, terminantemente, o uso de substancia bromato de
pofass1o

Art. 73 - Nos casos em que oS paes, doces e salgados,
devam ser embalados, a embalagem sera feita em involucro impermea-
vel, <transparente e fechado, contendo o nome e o domicilio da firma

produtora, bem como a data de sua fabricacao.

Paragrafo Unico - A unidade sanitaria municipal, determi-
nara os casos e condigcoes em que estes deverao ser embalados.

Art. 74 - As fabricas de doces e demais estabelecimentos
congeneres deverao ter locais e dependencias destinadas a:

a) elaboragao ou preparo dos produtos;

b) acondicionamento, rotulagem e expedicao;

c) deposito de farinha, aglcar e matérias-primas;

d) venda;

e) maquinas, fornos e caldeiras.

Art. 75 - As farinhas, npastas, frutas, caldas e outras

substancias em manipu]acéo deverao ser trabalhadas com amassadores
e outros aparelhos mecanicos de tipo aprovado.

Art. 76 - 0s produtos deverao ser protegidos por involu-
cros adequados ao abr1go de insetos e poeiras e nao poderao ser em-
brulhados em papel de imprensa ou ja servido.
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CAPITULO III
FABRICAS DE GELO,FRIGORIFICOS E ARMAZENS FRIGORIFICOS

Art. 77 - Nos estabelecimentos de que trata este capitu-
lo, uma vez atendidos os requ1s1tos basicos para o funcionamento, as
‘camaras de refrigeracao serao providas de ante-camara ou cortinasde
ar frio e instaladas de modo a assegurar temperatura e umidade ade-

quadas.

Art. 78 - Os fr1gor1f1cos e armazens frigorificos so po-
derao aceitar os generos alimenticios que estejam em perfeitas con-
dicoes sanitarias.

Art. 79 - 0s generos alimenticios em conservacao frigo-
rifica deverao ser depositados em separado, por especie, de modo a
facilitar a sua inspegao.

Art. 80 - Ao entrar ou sair dos fr1g0r1f1cos ou armazem—
. [ 4 .
frigorifico, os generos alimenticios receberao carimbos proprios,
assinalando as respectivas datas nas unidades de embalagem.

Art. 81 - No eventual retorno da mercadoria que esteja
em perfeitas condigoes sanitarias, nao havendo decorrido o prazo de
24 (vinte e quatro) horas, a empresa frigorifica podera aceita-la,
observado o disposto no art1go anterior.

Art. 82 - 0s generos alimenticios nao poderao ficar es-
tocados por mais de 6 (seis) meses, ressalvadas as condigoes pecu-
liares a tecnologia de congelacao.

Paragrafo Unico - Decorrido o prazo de que trata o arti-
go anter1or, e nao tendo sido entregues ao consumo publico, os gene-
ros alimenticios serao aoreend1dos, podendo a mercadoria ser doada
a instituicoes de fins filantropicos, a critério da autoridade sani-
taria.

Art. 83 - 0 gelo sera fabricado, com agua potavel, em
forma de material inocuo e desenformado por processos higienicos.

CAPiTULO 1V
ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM LEITE E LATICINIOS

Art. 84 - Sob a designacao generica de “leite” s0 é per-
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mitida a comercializagao do leite de vaca.

Paragrafo Unico - 0 leite procedente de outros mamiferos
devera ter, no seu involucro, a 1nd1cacao precisa do animal de ori-
gem e estara sujeito as mesmas exigencias previstas para o leite de
vaca.

Art. 85 - Todo o leite destinado ao consumo humano deve-
raser pasteurizado ou submetido a processo legalmente perm1t1do, de
modo a torna-lo isento de germes patogenicos, sem pre1u1zo de suas
propriedades f1s1cas e qu1m1ras, de seus elementos bioquimicos e de
suas caracteristicas organo]ept1ras normais.

Paragrafo Unico - As usinas de pasteurizacao estao su-
jeitas a f1sca11zacao sanitaria permanente.

Art. 86 = 0s padroes de identidade e de qualidade do
lejte & dos laticinios sao os estabelecidos nos dispositivos da le-
gislagao federal.

Art. 87 - A conservacao de leite “in natura” sera feita
por emprego exclusivo de frio, ressalvado o leite esterilizado.

§ 10 - Nos entrepostos e depositos, o leite sera mantido
em camaras fr1qor1f1cas que garantam uma temperatura nao superior
a 59C (cinco graus centigrafos).

6 20 - Durante o transporte, e nos locais de venda, até
a entrega ao consumo, o leite podera ser mantido em temperatura nao
superior a 70C (sete graus centigrados).

Art. 88 - 0 transporte e a distribuicao do leite serao
feitos em viaturas que assegurem a temperatura e que satisfacam as
condigoes sanitarias e higienicas.

§ 10 - Nessas viaturas, nao sera permitida a conducgao
de outros produtos, exceto os derivados do leite.

§ 20 - As viaturas, de que trata este artigo, devera so-
frer vistoria pela autoridade san1tar1a, regularmente.

. Art. 89 - 0 leite, e seus der1vados, destinados ao con-
sumo publico, serao transportados e colocados a venda envasados em
embalagens devidamente aprovadas.

Art. 90 - S0 sera permitida a venda de leite e latici-
nios nos estabelecimentos que disponham de sistema de frio ex-
clusivo destinado a sua conservagao, atendidas as peculiaridades da
tecnologia especifica para cada produto.

Art. 91 - E proibida a abertura de embalagem do leite
para venda fracionada do produto, salvo quando destinado ao consumo
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imediato, nas leiterias, cafes, bares e estabelecimentos similares.

Art. 92 - 0 leite cuja analise revelar fraude em sua
composigao, sujeitara o responséve1 alem das cominacgoes previstas
neste Regulamento, a imediata apreensao do produto, que servira como
prova para representar a autoridade judicial competente no sentido
de obter acao penal cabivel.

Art. 93 - 0 Tleite vendido em desacordo com as normas
deste Regulamento, devera ser apreendido e inutilizado de imediato.

cAPfTULO V

ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZEM
CARNES E DERIVADOS OU SUB-PRODUTOS

Art. 94 - Sao consideradas carnes para consumo humano
. o . . { . .
as oriundas das especies bovinas, suina, equina, ovina e caprina,
bem como aves, coelhos, cagas e animais aquat1cos e anfibios.

Art. 95 - Somente podera ser exposta a venda e ao consu-
mo, com a denominacao de carne fresca ou verde, a proveniente de
animais sadios, abatidos em matadouros ou abatedouros registrados
e fiscalizados, e entregues ate 24 (vinte e quatro) horas apos o
abate do animal.

5 10 - Ultrapassadas as 24 (vinte e quatro) horas do
abate, a carne somente podera ser entregue ao consumidor se conserva-
da em camara frigorifica, mediante processo adequado de refrigeracao
ou congelagao, e transportada, dessa forma, dos estabelecimentos de
abate para os entrepostos ou estabelecimentos de consumo.

§ 20 - As carnes conservadas, na forma do parégrafo an-
terior, denominam-se carnes resfriadas e congeladas, respectivamen-
te.

Art. 96 - Carnes preparadas e conservas de carnes, $ao
todas as carnes e visceras que, nas condigoes prescritas neste Regu-
lamento, tenham sido tratadas pelo calor ou por dissecacao, cura,
defumagao ou adicionadas de outros alimentos ou condimentos especi-
ais, ou substancias conservadoras permitidas.

) 19 - Esses produtos quando envolvidos por serosas ou
tecidos dos pronrios animais, ou outros permitidos, noderao ter no-
mes especiais, ficando reservados de linguica, fiambre, presunto,
exclusivamente para os produtos provenientes de suinos.
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Paragrafo Unico - 0s proprietarios dessas firmas ficarao
obrigados a facilitar e custear as visitas de inspecao a seus esta-
belecimentos, por parte da autoridade san1tar1a competente, quando
se fizer mister, a bem do interesse da Saude Publica.

Art. 101 - Somente sera permitida exnor a venda e ao
consumo de carnes e derivados provenientes de estabelecimentos devi-
damente registrados no orgao competente.

Art. 102 - 0Os produtos e subprodutos oriundos de animais
abatidos em estabelecimentos nao registrados, quando exposto a venda
e ao consumo, e Jjulgados pela fiscalizagao em condicoes h1gien1cas
satisfatorias, serao apreendidos e distribuidos a instituicoes de
fins filantropicos, de preferéncia municipais.

Art. 103 - Nos estabe]ec1mentos que comercializem carne,
sera facultada a venda de carne fresca mo1da, sendo feita esta Gie—~
racgao, obrigatoriamente, na presengca do comprador, ficando, porem,
proibido mante-la estocada neste estado.

Art. 104 - Nos estabe]ec1mentos que comercializem carnes
sera permitida a venda de visceras frescas ou frigorificadas.

Art. 105 - E proibida a industrializacao nos estabeleci-
mentos que comercializam carnes.

§ 10 - Sera facultado vender carnes conservadas e prepa-
radas, procedentes de fabricas legalmente licenciadas e registradas,
desde que os estabelecimentos mencionados no “caput” deste artigo
possuam ba]cao com vitrine frigorificada, especialmente destinada
a exposicao de referidos produtos.

§ 20 - As carnes preparadas, conservadas ou fabricadas
nos estabelecimentos que comercializam carnes, excetuados oS casos
dos paragrafos anteriores, serao sumariamente apreendidas.

. ‘Art. 106 - O0s agougues deverao obedecer as seguintes
condigoes fisicas: '
a) area minima de 20,00 m% (vinte metros auadrados), com
testada nunca inferior a quatro metros;

b) paredes impermeabilizadas, ate o teto, com azulejos
brancos ou de outro material equivalente, de cor clara, sendo proi-
bidos a cor vermelha e seus matizes;;

c) piso de superficie lisa, compacta, de cor clara, ex-
cluindo-se a vermelha e seus matizes, com declive suficiente para
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o escoamento das aguas de lavagem, atraves de ralos sifonados, pro-
vidos de grelhas que se fechem e ligados a rede de esgotos;

d) teto pintado de cor clara ou revestido de material
impermeavel, sendo proibido a cor vermelha e seus matizes;

e) portas de frente guarnecidas por grades de ferro ou
aco, de modo a permitir constante e franca renovagao de ar, tendo
na parte inferior, almofadas em chapa metalica com altura de vinte

centimetros.

Art. 107 - Nos agougues, a iluminacao se fara por luz
natural; quando se tornar necessario o emprego de Tluz artificial,
esta devera ser semelhante o mais poss1ve1 a luz natural, sendo pro-
ibida a coloracao vermelha, mediante quaisquer artificios.

Art. 108 - 0s agougues terao agua corrente em quantidade
suficiente e serao, providos de pias esmaltadas ou inoxidaveis e lava-
torios delouga, com sifao ligados diretamente a rede de esgotos.

Paragrafo Unico - Nas localidades onde nao haja rede de
esgotos, as aguas serv1das terao destino conveniente, de acordo com
o sistema indicado pelo orgao tecnico.

Art. 109 - Todo o equipamento, inclusive o tendal, sera
de aco inoxidavel ou de outro material previamente aprovado pelo
orgao tecnico; o tendal sera instalado a uma altura minima, de modo
a que as carnes a serem dependuradas para desossa ou pesadas nao en-
trem em contato com o piso do estabelecimento.

Paragrafo Unico - 0s qtensf]ios e instrumentos serao de
aco inoxidavel, sendo desaconselhavel o uso de machados e machadi-
nhas, perm1t1da a utilizacao de bandejas de material impermeavel de
cantos arredondados.

Art. 110 - 0s balcoes de a]venar1as serao revestidos de
azulejos brancos ou mater1a1 liso e impermeavel, desprovidos de mol-
duras, e terao a altura minima de um metro, devendo assentar direta-
mente sobre o piso, em base de concreto.

9 10 - 0s balcoes pre-fabricados serao de acgo inoxidavel
ou outro material previamente aprovado pelo orgao tecnico, obedecen-
do as demais especificacoes previstas neste artigo.

§ 20 - 0s balcoes serao equipados com vitrines frigori-
ficadas, com a a]tura de um metro e temperatura nunca inferior a 70C
(sete graus cent1qrados) onde serao expostas, obrigatoriamente, as
carnes destinadas a venda.

Art. 111 - 0s acougues serao dotados de geladeiras co-
g le g
merclals ou cdmaras frigorificas, com temperatura nao superior a 00C
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(zero graus centigrados), equipadas com estrados de material apropri-
ado e destinadas, exclusivamente, a conservacao das carnes.

Art. 112 - Somente sera permitido manter as carnes no
tendal, em temperatura ambiente, durante a operagao de desossa e cor-
te.

Art. 113 - As carnes, em geral, e as visceras, serao
mantidas em frigorifico ou em vitrines frigorificadas.

) Art. 114 - A carne encontrada em contato direto com o
gelo sera apreendida.

Art. 115 - E expressamente proibido o emprego de jor-
nais, revistas e papeis usados ou servidos, para embrulhar carnes e
{
visceras.

Art. 116 - Somente sera permitida a entrega de carnes e
visceras em domicilios, aquando devidamente acondicionadas em veiculos
providos de caixa fechada revestida, interna e externamente, de acgo
inoxidavel, ou vasilhames plasticos capazes de conservar o produto
em temperatura nao superior a 70C (sete graus centigrados).

Art. 117 - E obrigatoria a limpeza e higienizacio diaria
dos agougues e estabelecimentos congeneres e de todos os seus equipa-
mentos, utensilios e instrumentos.

Art.~1]8 - 0s ossos, sebos e residuos, sem aproveitamen-
to imediato, serao armazenados, sob refrigeracao, em caixas fechadas,
revestidas interna e externamente de folha-de-flandres, aluminio, aco
inoxidavel ou vasilhames plasticos higienizados diariamente, em local
proprio.

CAPiTULO VI
ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM PESCADO

) Art. 119 - As peixarias sao estabelecimentos destinados
a venda de peixes, moluscos, crustaceos e outras especies aauaticas,
frescas, frigorificadas ou congeladas.

§ 10 - As peixarias sao obrigadas a vender o peixe evis-
cerado e Timpo, e§cetuando—se 0 pescado miudo, de tamanho maximo de
vinte e cinco centimetros.

9 20 - Sera facultada as peixarias, a venda de peixes,
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moluscos, crustaceos e outras especies aquaticas, congeladas, oriun-
das de estabelecimentos registrados, quando devidamente conservadas
e acondicionadas em involucros rotulados.

Art. 120 - E proibido aualquer industrializacao do pes-
cado no local de venda e armazenamento, inclusive a salga, prensagem,
cozimento e defumagao.

Art. 121 - As peixarias deverao ter as seguintes condi
coes fisicas:

a) area minima total de 20,00 m2 (vinte metros auadra-
dos), sendo que a largura nao devera ser inferior a trés metros, nos
estabelecimentos espec{ficos, excetuados 0s localizados em mercados
e supermercados, cuja area total nao podera ser inferior a quinze me-
tros quadrados;

b) paredes impermeabilizadas ate o teto, com azulejos
brancos ou outro material equivalente, sendo proibido a cor vermelha
e seus matizes;

c) piso de superficie lisa, compacta, de cor clara, ex-
cluindo-se a vermelha e seus matizes, com declive suficiente para o
escapamento das aguas de lavagens, atraves de ralos sifonados, pro-
vidos de grelhas que se fechem e ligados a rede de esgotos;

d) teto pintados de cor clara ou revestido de material
impermeavel, sendo proibido a cor vermelha e seus matizes;

e) portas de frente guarnecidas por grades de ferro ou
aco, de modo a permitir a renovacao do ar, tendo na parte inferior,
almofada em chapa metalica com altura minima de vinte centimetros;

f) instalagoes sanitarias, isoladas dos locais de traba-
Tho e obedecendo aos requisitos técnicos.

Art. 122 -~ As peixarias terao agua corrente, em quanti-
dade suficiente,~e serao providas de pias inoxidaveis e lavatorios
de louga, com sifao, ligados diretamento a rede de esgotos.

Rarégrafo Unico - Nas localidades onde nao haja rede de
esgotos, as aguas servidas terao destino conveniente de acordo com
0 sistema indicado pelo orgao tecnico competente.

Art. 123 - 0s balcoes de alvenaria serio revestidos de
azulejos bragcos ou material liso e 1mpermeéve1, desprovidos de mol-
duras, e terao altura minima de um metro, devendo assentar diretamen-
te sobre o piso, em base de concreto.

. Paragrafo Onico - 0s balcdes pré-fabricados serao de aco
inoxidavel ou outro material previamente aprovado pelo orgao tecnico
e deverao ficar afastados do piso, no minimo 15 cm.(auinze centime-
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tros), obedecendo as demais especificagoes previstas neste artigo.

Art. 124 - As peixarias serao dotadas de geladeiras co-
merciais e camaras frigorificas, com temperatura nao superior a 00C
(zero graus centigrafos), equipadas com estrados de material apropri-
ado, e destinado, exclusivamente, a conservacao do pescado.

Art. 125 - E proibido manter o pescado fora de conserva-
cao frigor{fica, exceto durante a fase de Timpeza e evisceragao.

§ 10 - 0 pescado fresco ou resfriado so pode ser exposto
a venda desde que conservado sob a acao direta do gelo ou em balcao
frigorificado. :

§~29 - 0 pescado fracionado sera exposto, obrigatoria-
mente, em balcao frigorificado.

Art. 126 - E expressamente proibido o emprego de Jjor-
nais, revistas e papeis usado ou maculados para embrulhar o pescado.

Art. 127 - Somente sera permitida a entrega do pescado
a domicilio gquando devidamente acondicionado e em vefculo provido de
caixa fechada, 1nterna e externamente, de aco inoxidavel, capaz de
conservar o produto a temperatura nao superior a 0QC (zero graus cen-
tigrados).

Art. 128 - E obrigatoria a limpeza diaria das peixarias
e todos os seus equipamentos, utensilios e instrumentos.

Art. 129 - As peixarias teréo, em local apropriado, cai-
xas fechadas, de material aprovado pelo oOrgao tecn1c0, revestido, in-
terna e externamente, de folha-de- f]andres, aluminio ou aco 1nox1da—
vel, destinadas a guarda de escamas, visceras e demais resfiduos do
pescado, as quais serao retiradas diariamente ou conservadas sob re-

frigeracao, devidamente separadas dos produtos destinados a venda.

Art. 130 - Somente sera permitida a venda de pescado
fora das peixarias, quando devidamente acondicionado e em ve1cu1os
frigorificos vistoriados pela autoridade sanitaria.

Art. 131 - E proihido o preparo ou o fabrico de conser-
vas nos estabelecimentos que comercializem o pescado.

Art. 132 - 0 peixe magoado ou deteriorado sera apreendi-
do e inutilizado de imediato.
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CAPiTULO VII
MERCADOS E SUPERMERCADOS

Art. 133 - 0s mercados e supermercados serao providos de
instalacoes frigorificas adequadas ao tipo de comeércio.

Parégrafo Unico - A conservacao do pescado, carnes, fru-
tas e demais generos a11ment1c1os, nas Camaras fr1qor1f1cas desses
estabelecimentos, nao devera ultrapassar o prazo de 15 (quinze) dias.

Art. 134 - As bancas para expos1cao de conservas de ori-
gem animal serao de material liso, 1mpermeave1 e resistente, com in-
clinagao suficiente para o escoamento de 11qu1dos

Art. 135 - 0s generos alimenticios deverao estar separa-
dos dos produtos de perfumaria e de limpeza.

Art. 136 - Todos os equipamentos, utensilios e instru-
mentos utilizados nos estabelecimentos deverao ser mantidos conserva-
dos e limpos.

Art. 137 - 0s pisos dos mercados e supermercados serao
mantidos limpos.

Paragrafo Unico - Serao dispostos em locais proprios re-
cipientes de facil limpeza, para a coleta de lixo e detritos.

Art. 138 - Sao pro1b1dos nns mercados e supermercados o
fabrico de produtos alimenticios e a instalagao de abatedouros de
aves e pequenos animais, permitida a fabricacao de produtos de pani-
ficacgao.

CAPiTULO VIII

EMPORIOS, MERCEARIAS, ARMAZENS, DEPOSITOS DE GENEROS
ALIMENTICIOS E ESTABELECIMENTOS CONGENERES

Art. 139 - O0s empor1os, mercear1as, armazens e depositos
de generos alimentfcios e estabelecimentos congeneres terao:

a) piso ladrilhado e paredes revestidas com mater1a1 1i-
so, impermeavel e resistente, ate a altura de dois metros, no m1n1mo,

b) mesas ou balcoes com tampos lisos, impermeaveis e re-
STstentes, podendo ser de alvenaria em base de concreto.
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Art. 140 - E proibido:

a) manter em deposito ou expor a venda substancias toxi-
cas ou causticas cujas embalagem se prestem a confusao com alimentos;

b) expor a venda ou ter em deposito, entre os generos
alimenticios para consumo publico, generos deteriorados, falsificados

ou fraidados.

Art. 141 - Os generos alimenticios deverao estar prote-
gidos da agao de poeiras, insetos e impurezas, devendo, ainda, evi-
tar-se a agao direta dos raios solares sobre os alimentos de facil
alteracao ou que possam ser ingérios sem coccao.

Art. 142 - As quitandas, casas de depésitos de frutas,
deverao ter suas instalacoes em lojas destinadas exclusivamente a es-
se ramo de comercio, sendo proibida a exposicao e venda de aves e ou-
tros animais, assim como a de combustiveis.

. Art. 143 - Nas quitandas, casas e depositos de frutas,
todos os generos alimenticios deverao estar convenientemente protegi-
dos de agentes nocivos a saude, devendo, ainda, evitar-se a acao di-
reta dos raios solares.

Art. 144 - E permitido o armazenamento de banana e ou-
tras frutas em estufas, ficando proibido para o seu amadurecimento
0 uso de quaisquer processos que constituam riscos a saude.

Art. 145 - E proibido expor a venda ou manter em deposi-
tos frutas amolecidas, esmagadas ou fermentadas, bem como verduras
e legumes deteriorados ou improprios para o consumo.

Art. 146 - Sera facultada a venda de carviao nas quitan—
das, desde que expostos em sacos de papel resistente, conservados em

perfeito estado, sendo proibido o fracionamento dessa mercadoria.

CAPITULO 1IX
CASAS DE DEPOSITOS DE 0VOS, AVES E PEQUENOS ANIMAIS VIVOS

Art. 147 - As casas e depositos de o0vos, aves e pequenos
animais vivos poderao ter suas instalacgoes ou lojas destinadas exclu-
sivamente a esse ramo de comercio, devendo as portas de frente serem
guarnecidas por grades de ferro ou aco, de modo a permitir a renova-
¢ao de ar, tendo, na parte inferior, almofada em chapa metalica com
altura minima de 20 cm (vinte centimetros).
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Paragrafo Unico - 0 transporte de aves em pe, deve ser
feito com caixas teladas e o horario de carga e descarga no comercio,
devera atender a normas previstas pela legislacao municipal.

Art. 148 - As gaiolas serao de fundo duplo movel, de mo-
do a permitir a sua limpeza e lavagens, providas de comedouros e be-
bedouros metalicos.

Art. 149 - £ expressamente proibido expor a venda ou
manter no estabelecimento aves e pequenos animais doentes, em mas
condigoes de nutricao, ou confinados em espagos insuficientes.

Art. 150 - E proibido o abate, bem como a venda de aves
e pequenos animais abatidos, assim como a permanencia de equipamentos
destinados a tal finalidade.

Art. 151 - 0 abate de aves so e permitido em matadouro
destinados exclusivamente para este fim, sujeito a fisca]izagao da
autoridade sanitaria e assistido permanentemente por um veterinario.

§ 10 - As aves abatidas deverao ser postas a venda lim-
pas de plumagens, visceras e partes nao comestiveis, em saco plastico
transparente e mantidas em camaras ou balcoes frigorificos com vitri-
ne que possibilite a escolha por parte do comprador.

X §‘29 - 0 transporte de aves abatidas deve ser feito em
camaras frigorificas, de forma a evitar sua deterioracao ou contami-
nagao.

Art. 152 - 0s ovos expostos a venda serao acondicionados

em caixas apropriadas, protegidas da acao direta dos raios solares,
em locais ventilados, devendo ser considerados improprios para o con-
sumo o0s que apresentarem sujos, gretados, quebrados, putrefeitos ou
com odores anormais, bem como os que, a ovoscopia, se mostrarem em-

brionados, infestados, infectados ou mofados.

. Paragrafo Unico - Tanto os ovos estragados ou quebrados,
quanto as aves abatidas deterioradas ou contaminadas serao apreendi-
das e inutilizadas de imediato.

CAPITULO X

RESTAURANTE, CHURRASCARIAS, BARES, CAFE,lLANCHONETES E ESTABELECIMENTOS
CONGENERES, HOTEIS, MOTEIS E PENSOES

Art. 153 - 0s restaurantes, churrascarias, bares, cafes,
lanchonetes e estabelecimentos congeneres deverao possuir:
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a) fogao dotado de coifa ou cupula equipada com filtro
de carvao ou outro material absorvente;

b) cozinhas providas de bancadas providas com tampos de
material 1liso, compacto e resistente, com pias de ago inoxidavel em
numero suficiente, agua corrente quente e fria e dispositivos adequa-
dos para guarda dos utensilios e apetrechos de trabalho em condigoes
higienicas.

§ 10 - As cozinhas, quando instaladas em edificios de
mais de dois pavimentos, deverao possuir sistema exaustor adequado
e suficientes, de modo a evitar o superaquecimento, o viciamento da
atmosfera interior e exterior por fumaga, fuligem ou residuos gasosos
resultantes da coccao e fritura de alimentos.

§ 20 - Nao serao licenciados os estabelecimentos mencio-
nados no “caput” deste artigo, se as cozinhas nao estiverem ajustadas
a capacidade operacional instalada, de acordo com o codigo de obras
em vigor.

Art. 154 - 0s bares e estebelecimentos que nao confec-
cionem nem sirvam refeicoes poderao ter copas e cozinhas com areas
{ . . . .
compativeis com os equipamentos e as suas finalidades.

Art. 155 - E expressamente proibido o funcionamento des-
ses estabelecimentos quando nao dispuserem de agua corrente quente
e fria em quantidade suficiente aos seus misteres.

Art. 156 - Nos restaurantes, churrascarias, cafes, .]an-
chonetes e estabelecimentos congeneres observar-se-a o seguinte:

I - os vasilhames e os utensilios utilizados para prepa
rar ou servir alimentos serao de material inoxidavel;

T e exprﬁssamente proibido o uso de pratos, copos, ta-
Theres e demais utensilios quando quebrados, lascados, gretados ou
defeituosos;

ITI - os agucareiros serao de tipo higienicos e providos
de tampa de fechamento suficiente;

IV - as lougas, copos, talheres e demais utens{lios, de-
pois de convenientemente lavados em agua aquente ou higienizados por
outro processo aprovado Ppreviamente pela autoridade sanitaria, deve-
rao ser protegidos da acao de poeiras, insetos e impurezas;

V - as lougas, copos, talheres e guardanapos deverao ser
levados para as mesas limpos e secos;

: VI - as substancias destinadas a preparacao dos alimentos
deverdo ser depositadas em locais adequados e convenientemente prote-
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gidas, sendo que as carnes, 0 pescado e 0s demais alimentos dg facil
decomposi¢ao serao conservados em geladeiras ou camaras frigorificas;

VII - as toalhas de mesa, logo apés @ sua utilizacao, se-
rao substituidas por outras limpas;

VIII - nas cozinhas, serao guardados exclusivamente os

utensilios e apetrechos de .trabalho, bem como as substancias e os

artigos necessarios a confeccao dos alimentos e dispostos de forma
a assegurar sua higiene e conservacgao; ;

IX - uma vez confeccionados para consumo imediato, com ou
sem cocgao, assadura ou fritura, os a]imentoslnéo poderao ser guarda-
dos por mais de 24 (vinte e quatro) horas apos o preparo, nem serem
utilizados para elaboragao de novos pratos;

X - as sobras e os restos de comidas que voltam dos pra-
tos, por nao terem sido consumidos, deverao ser imediatamente deposi-
. . 4 . { .
tados nos recipientes proprios para coleta dos residuos de alimentos;

XI - e proibido produzir hebidas alcoélicas no bproprio
etabelecimento, sendo permitida a sua manipulagao para uso imediato
e sempre a vista do consumidor;

XI1 - .0s copos, tagas, calices e demais recipientes para
servir bebidas so poderao ser resfriados pelo uso direto de gelo ob-
tido de agua filtrada e agua gelada filtrada;

_ XIII - o uso de gelo em contato direto com a bebida, somen-
te podera ser feito quando obtido de agua filtrada;
XIV - o uso obrigatorio de filtros de agua, de modelo
aprovado;
XV - a lavagem préevia em agua corrente e fria das x{ca-

ras e colheres, que serao conservados em aparelhos apropriados a uma
temperatura nao inferior a 900C (noventa graus centigrados).

: ’ Art. 157 - As dispensas e adegas serao instaladas em lo-
cails especificos, obedecendo aos requisitos de higiene.

Art. 158 - E facultado as churrascarias instalar chur-
rasqueiras em locais adequados, mesmo ao ar Tivre, desde que atendam
aos preceitos de higiene, bem como confeccionar molhos tipicos e usar
carvao vegetal como combustivel.

Art. 159 - Nos hoteis, pensoes e motéis, sera obrigato-

I - 0o uso de roupa de cama individual;

IT - a desipfeccao periddica de todas as instalagoes;
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III - atender a todas as disposicoes gerais deste regula-
mento, para funcionamento de bares, restaurantes e lanchonetes.

CAPITULO XI
PASTELARIAS, PIZZARIAS E ESTEBELECIMENTOS CONGENERES

Art. 160 - As pastelarias, pizzarias e estabelecimento
congeneres deverao ter:

a) local de manipulacao e elaboracao;

b) paredes revestidas ate o teto de azu]ejps ou outro
material liso, impermeave], devendo a cozinha dispor de area interna
de acordo com o codigo de obras em vigor;

c) fogao a gas, eléetrico ou de outro sistema aprovado,
dotado de coifa ou cupula equipada com filtro de carvao ou outro ma-
terial absorvente, sendo proibido conduzir a fumaga fuligem ou resf-
duos gasosos, resultantes de coccao e frituras dos alimentos direta-
mente para o exterior sem conexao com sistema exaustor;

d) local de exposicao e venda.

Art.. 161 - As massas e recheios deverao ser preparados
e utilizados no mesmo dia, nao podendo ser conservadas no frigorifico
por mais de 24 (vinte e quatro) horas.

§ 10 - 0s ingredientes para a confecgao dos recheios de-
verao estar em condigoes de consumo.

§ 20 - Na elaboracao de massas e recheios, é proibida a
utilizacao de oleos e gorduras ja servidas previamente.

) § 30 - E obrigatoria a substituicao da gordura ou do
oleo de fritura assim que apresentarem s1na1s de saturagao, modifica-
¢ao na sua coloracao ou presenca de residuos gueimados.

Art. 162 - os fornos de pizza e maquinas de assar serao
instalados em locais adequados, fora do alcance do puhlico.

§ 10 - As formas de nizza so poderao ser de aluminio ou
de ago inoxidavel.

9§ 20 - As massas de pizza uma vez preparadas, poderao
ser utilizados dentro do prazo de 24 (vinte e quatro) horas desde aue
sejam conservadas em fr1gor1f1cos
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§ 3 0 - Todos os ingredientes para a confeccao de o1zzas

deverao ser conservados dentro dos preceitos de higiene e em frigori-
flicos.
Art. 163 - As pizzas, uma vez preparadas e cozidas,

quando destinadas a venda em fatias, serao conservadas nas propr1as
formas, devidamente protegidas de contato direto e indireto do consu-

midor.

Paragrafo Unico - As pizzas so poderao ser levadas dos
estabelecimentos em embalagem apropriadas.

Art. 164 - As churrasqueiras, frigideiras e demais apa-
relhos e utensilios serao rigorosamente limpos e os eaquipamentos des-
tinados a fritura serao dotados de sistema exaustor.

) Art. 165 - A venda de churrasco e churrasauinho somente
sera permitida quando forem preparados no proprio estabelecimento.

§ 10 - A carne destinada a manipulacao de currasco e
. 4 . { . .
churrasquinhos devera ser conservada no frigorifico do estabelecimen-
to em condigoes higienicas satisfatorias.

§ 20 - As carnes, uma vez manipuladas, serao ohrigato-
. . { .
riamente conservadas em frigorificos.

§ 30 - As verduras e os legumes serao frescos e acondi-
cionados higienicamente.

Art. 166 - As carnes, linguigas, salsichas e outros pro-
dutos deriyados, para consumo no estabelecimento, terao obr1gator1a-
mente, involucro, rotulo ou nota de venda que torne poss1ve1 identi-
ficar a sua procedenc1a, devendo ser conservados em fr1qor1f1cos

Art. 167 - So sera permitido o uso de molhos e condimen-
tos oriundos de estabelecimentos industriais quando mantidos nos re-
cipientes originais e sempre protegidos de insetos e impurezas.

CAPITULO XII

ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM PRODUTOS
ALIMENTOS LIQUIDIFICADOS E SORVETES

Art. 168 - As moedas de cana terao instalacnes apropria-
das, devendo o0 caldo obtido passar por coadores destinados a sua me-
lhor preparagao.
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6§ 10 - SO sera permitida a utilizacao de cana raspada em
condigoes satisfatorias de consumo.

§ 20 - A estocagem e a raspagem da cana serao realizadas
emdependencias com piso e paredes impermeabilizadas.

§ 30 - 0s res1duos de cana deverao ser mantidos em depo-
sitos fechados ate a sua remogao.

9§ 40 - 0 uso de ge1o em contato direto com a bebida, s0
e permitido quando obtido de agua filtrada.

Art. 169 - O0s produtos optidos pe}a liquidificacao de
alimentos “in natura” com ou sem adigcao de materia-prima alimentar,
serao de preparacao recente para consumo imediato.

§ 10 - As frutas, legumes, leite e demais produtos ali-
menticios utilizados deverao estar em perfeita condigoes de consumo.

§ 20 - A agua em seu estado natural ou solido, quando
usada nos produtos liquefeitos e sorvetes, devera ser filtrada e es-
tar em condigoes de consumo.

Art. 170 - 0s sorventes, refrescos e refrigerantes serao
preparados com agua filtrada e ingredientes em perfeitas condigoes
de consumo, sendo permitida, quanto aos ultimos, a gaseificacao ex-
clusivamente pelo anidrido carbonico puro.

Art. 171 - Nas sorveterias, alem das disposicdes refe-
rentesaos estabelecimentos comerciais e industriais de generos ali-
menticios, deverao ser observadas as seguintes normas:

oI - e obrigatoria a existéncia de refrigeradores e cama-
ras frigorificas;

IT - os palitos de picolés e as casauinhas deverao ser
acondicionadas de modo a ficarem protegidos de poeiras, insetos e ou-
tras fontes de contaminacao;

ITT - as conchas utilizadas para co]ocar sorvetes em cas-

ou1nhas devem permanecer em recipientes com agua potavel, renovada
varias vezes ao dia.

CAPITULO XIII
ESTABELECIMENTOS DE HORTICULTURA E FRUTICULTURA

Art. 172 - A autoridade sanitaria podera apreender ou de
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terminar a destruicao de todo produto de horticultura ou fruticultura
quando verificar que em sua producao, foram utilizados defensivos
agr1c01as ou agrotox1cos de forma indevida, ou em percentuais supe-
riores aos permitidos pela legislagao vigente ou, ainda quando em sua
irrigacao, rega ou lavagem, forem usadas aguas poluidas, servidas ou
contaminadas.

Art. 173 - Todos e quaisquer estabe]ec1mentos destinados
a industrializacao e comerc1a11za¢ao de produtos qu1m1cos como pro-
dutos de limpeza, defensivos aqr1co1as ou agrotx1cos e produtos simi-
lares, estao sujeitos a inspecao da fiscalizagao sanitaria.

§ 10 - Sao defensivos agricolas os inseticidas, fungici-
das, herbicidas e outros produtos quimicos usados para proteger as
culturas e os rebanhos contra as pragas e doengas daninhas e os em-

pregados na desratizacao e desinsetizacao.

9§ 20 - Estes produtos nao devem ser armazenados em lo-
cais que mantenham alimentos de nenhuma especie.

9 30 - Devem ser acondicionados em emba]agens propr1as,
rotulados de acordo com a 1eg1s1acao federal e normas tecnicas especi
ais do M.A e M.S.(Ministerio da Saude).

9 40 - Nao e permitido o fracionamento desses produtos
de forma a facilitar a sua comercializagao, a naoser em embalagens
proprias de origem.

§ 50 - Todos os produtos desta natureza so deverao ser
expostos a venda em embalagens propr1as de origem.

TiTuLo VIII
FEIRAS LIVRES, COMERCIO AMBULANTE E ALIMENTOS

CAPITULO I
FEIRAS LIVRES

Art. 174 - Todos os alimentos destinados a venda nas
feiras-livres deverao estar agrupados de acordo com a sua natureza
e protegidos da acao dos raios solares, chuvas e outras 1ntemper1es,
sendo proibido te-los diretamente sobre o solo.

Paragrafo Unico - A exposigcao dos alimentos aue a auto-
ridade sanitaria especificar somente sera permitida em bancas ou ta-
buleiros devidamente protegidos e revestidos de chapas de ferro zin-
cado; galvanizado ou outro matertial equivalente.
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Art. 175 - Nas feiras-livres e permitido vender alimen-
tos “in-natura” e produtos alimenticios de procedencia comprovada
de indlustria registrada assim especificados:

a) frutas e hortalicas;

b) galinaceos, quando mantidos em gaiolas de fundo duplo
movel, de ferro gavanizado, providas de comedouros e bebedouros meta-

l11cos;

c) ovos devidamente inspecionados e classificados, ori-
undos de estabelecimentos registrados;

d) aves e pequenos animais abatidos, limpos, eviscerados
originarios de abatedouros registrados e com inspecéo federal, esta-
dual ou municipal, desde que acond1c1onados em veiculos fr1gor1f1cos
com sistema de frio proprio e continuo, que conserve o0s produtos a
temperatura nao superior a 70C (sete graus cent1grados) e que garan-
tam a, protegao contra poeira, insetos e contato direto e indireto
com o consumidor;

e) massas alimenticias, cereais e produtos enlatados ou
de acondicionamento adequado, com rotulagem indicativa de sua proce-
denc1a,

f) balas, doces ou hiscoitos, quando acondicionados por
unidade de peso ou quant1dade, em 1nvolucro impermeavel, transparente
e fechado, devidamente rotulados;

g) biscoito a granel, acondicionados em recipientes
apropriados, que sO serao abertos a venda;

h) produtos salgados, defumados e embutidos com especi-
ficagoes indicativas de sua procpdenc1a,

i) laticinios regularmente embalados, rotulados e manti-
dos sob refrigeracao.

Art. 176 - Aos feirantes é obrigatorio:

a) trazer em seu poder licenca e atestado de saude devi-
damente atualizado;

b) usar durante a iornada de trabalho vestuario adequa-
do, de cor clara;

c) manter asseio individual e conservar Timpos os tabu-
. ¢ . .
1e1ros,’bancas, mesas, veiculos e demais instrumentos de trabalho,bem

como a area a seu r'edor;

d) embrulhar alimentos em papel manilha ou similar,
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quando necessario, sendo vedado o emprego de jornais, revistas e pa-
peis usados ou maculados;

e) manter protegidos os géneros a[jmenticios que, de
acordo com a sua natureza, necessitem de protecao contra insetos e
outros agentes nocivos;

f) manter em seu veiculo agua potavel corrente.

Paragrafo Unico - A licenga sanitaria do feirante é pes-
soal e "intransferivel e deve ser renovada anualmente.

Art. 177 - Alem das exigéncias contidas neste capftulo,
os feirantes deverao observar, tambem, no que couber, o disposto no
capitulo sequinte.

cAPiTULO I1I
COMERCIO AMBULANTE DE ALIMENTOS

Art. 178 - 0 comércio ambulante de alimentos podera ser
exercido mediante o emprego de:

y a) veiculos,motorizados ou nao, estando inclufdos os
“traillers” previamente vistoriados e aprovados pela autoridade sani-

téria;

b) tabuleiros adequados com as dimensdoes maximas de 1m
{
x 0,60cm (um metro por sessenta centimetros);

3 €) cestas, caixas envidragadas, pequenos recipientes
termicos e outros meios adequados.

paragrafo Unico - Os implementos a que se refere este ar-
tigo devem ser mantidos em boas condigcoes de higiene e conservacgao.

Art. 179 - 0s produtos alimenticios e bebidas so poderao
ser dados ao consumo quando oriundos de estabelecimentos industriais
ou comerciais registrados no orgao competente e acondicionados em in-
volucros ou recipientes rotulados.

Art. 180 - Somente sera permitida a venda de pescado
quando devidamente acondicionado em viaturas providas de instalacoes
especiais que assegurem frigorificacao adequada.

$ 12 - Nesta modalidade de venda, serao permitidos no

Praca Dr. Teixeira Brandiao n.° 100 - CEP 27370-330 - Centro - Quatis - Estado do Rio de Janeiro



@dmara mwnicipa[ Je Ouah’s

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

interior dos veiculos especiais a evisceragao, a limpeza e o fracio-
namento do pescado.

§ 20 - 0 pescado eviscerado ou fracionado encontrado em
contato direto com o gelo sera apreendido e inutilizado.

Art. 181 - Somente sera permitida a venda de refresco e
sorvetes, quando or1g1nar1os de estabelecimentos registrados, em re-
cipientes descartaveis ou consumiveis.

Art. 182 - As frutas e legumes deverao estar em perfei-
tas condicoes de consumo e exposto a venda em tabuleiros ou outros
recipientes adequados.

Paragrafo Unico - Nao sera permitida a venda de frutas
fracionadas.

Art. 183 - 0s veiculos empregados no comércio ambulante
devem ser equipados com recipientes adequados, destinados a recolher
os residuos e os envoltorios.

Art. 184 - 0 pedido de certificado de 1nspecao sanitaria
ou de sua renovacao devera ser feito a autoridade sanitaria em reque-
rimento instruido com os seguintes documentos:

; a) Atestado de Saude e Certificado de Vacinagao Antite-
tanica;
b) Carteira Profissional;

c) prova de que o veiculo ou recipiente foi vistoriado
pela autoridade sanitaria.

§ 10 - os ambulantes serao obrigados a trazer em seu po-
der a documentagao a que se refere este artigo.

) 6 20 - Olcertificado de inspecao sanitaria do ambulante
e pessoal, intransferivel e devera ser renovado anualmente.

Art. 185 - 0 local de estacionamento do ambulante, quan-
do permitido, e que podera variar a critério da autoridade, devera
ser mantido em perfeitas condigoes de limpeza.

Art. 186 - 0s ambulantes devem apresentar-se trajados e
calgados, em condigoes de asseio, sendo obrigatorio o uso de guarda-
po, boné ou gorro ou outra protecao para cabhelo.

Art. 187 - £ expressamente proihido ao ambulante:

a) a venda de bebidas alcoolicas;
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b) o uso de fogareiro na via publica, salvo quando in-
dispensavel a atividade licenciada;

C) o preparo ou manipu]acio de qualquer tipo de bebida
ou alimento na via publica, com excegcao das atividades licenciadas

para esse fim;

d) o contato manual direto com os produtos nao acondi-
cionados;

e) a utilizacao dos veiculos, cestas, caixas ou @abu]ei—
ros destinados ao transporte e a venda de alimentos, com deposito de
qualquer mercadoria ou objetos estranhos a atividade comercial;

f) embrulhar géneros alimenticios em jornais, revistas
e papeis usados ou maculados;

g) o uso de maioneses caseira ou industrializada ao pre-
paro dos alimentos.

TiTUuLOo 1X
ENGENHARIA SANITARIA

CAPITULO I
NORMAS GERAIS

Art. 188 - Todo prédio’ destinado a habitacao ou para
fins comerciais ou industriais devera ser ligado a rede de abasteci-
mento de agua e de remogao de dejetos, quando a exploracao dos res-
pectivos sistemas for estadual, municipal ou concedida.

Paragrafo Unico - No caso de ausencia das redes de abas-
tecimentos de agua e remogcao de dejetos, fica o proprietario respon-
savel pela adocpo de processos adequados, observadas as normas esta-
belecidas pelo orgao sanitario.

iy Art. 189 - Progessar—se—éo em condigoes que nao afetem
a estetica nem tragam maleficios ou inconvenientes a saude e ao bem-
estar coletivo ou individual:

A I - a coleta, a remogao, o destino e o acondicionamento
0 lixos;

IT - o Tlangamento ao ar de substdncias estranhas, sob a
forma de vapores, gases, poelras ou qualauer substancia 1ncomoda ou

noctiva a saude;
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III - a drenagem do solo, como medida de saneamento do

meio;

» IV - 0o uso de piscinas;
V - a manutencao de areas baldias.

Art. 190 - As habitagoes e construcoes em geral obedece—
rao aos requ1s1tos de higiene indispensaveis a protegao da saude dos
moradores e usuarios.

§ 10 - As habitacoes, os estabe]qpimentos comerciais,
publicos ou privados, e as entidades e instituigoes de qualquer natu-
reza sao obrigados a atender aos preceitos de higiene.

§ 20 - 0s projetos de construcao de imoveis, destinados

o a qualquer fim, deverao prever os requisitos de que trata o presente
artigo.

Art. 191 - O0s projetos de sistema de abastecimento de

agua e coleta de esgotos, destinados a fins publicos ou privados, de-

verao ser elaborados em obediencia as normas e especificacoes haixa-

das pelo orgao tecnico encarregado de examina-lo, sendo vedada a ins-
A talacao de tubulacao de esgoto em locais aue possam representar ris-
® co de contaminagao de agua potavel.

Art. 182 - A disposicao de esgotos nos rios e nos corpos
8 de aguas, bem como em areas adjacentes ou de influencia, so podera
ser feito de modo a nao causar riscos a saude.

Art. 193 - Todo 1move1 qualquer que seja a sua finali-

dade, devera ser abastecido de agua potavel em quantidade suficiente

e dotado de dispositivos e instalagoes adequados, destinados a rece-

~ ber e conduzir os despejos e 1igados a rede publica, salvo as exces-
soes previstas em lei.

§~19 - Para efeito deste artigo, excluem-se os edificios
cuja disposigcao dos telhados orientem as aguas pluviais para o seu
proprio terreno.

§ 20 = s éguas_p]uviais provenientes de calhas e condu-
tores das edificagoes deverao ser canalizadas ate as sarjetas, pas-
sando sempre por baixo das calgadas. :

Ar;. 194 - A inspecao e a fiscalizacao no tocante a En-
genharia Sanitaria, Higiene Habitacional, Ambiental e a emissao do
Certificado de Inspecao Sanitaria serao realizadas sob supervisao
tecnica do engenheiro.
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I - a passagem de tubulagoes de agua potave] pelo inte-
rior de fossas, ramais de esgotos e caixas de inspegao de esgotos,
bem como as tubulagoes de esgoto por reservatorios ou depositos de
agua;

IT - qualquer outro processo, instalacao ou atividade
que, a ju{zo da autoridade sanitaria, possa representar riscos de
contaminagao de agua potavel.

Art. 200 - A autoridade sanitaria competente podera de-
terminar correcoes, bem como exigir 1nformacoes complementares escla-
recimento e documentos sempre que necessar1o ao cumprimento das dis-
posicoes deste regulamento e das Normas Técnicas Especiais.

Art. 201 - Os pocosfreat1cos ou tubulacoes poderao Ser
interditados e 1acrados, desde que suas aguas estejam em condicoes
decausar prejuizos a saude, aplicando-se tal disposigao tambem aos
pogos abertos para fins 1ndustr1a1s ou agricolas.

§ 10 - A agua devera ser previa e reqularmente examinada
por laboratorio licenciado e credenciado, para avaliacao da potabili-
dade e qualidade, devendo o interessado, sempre que solicitado, apre-
sentar a comprovacao dos respectivos exames.

§ 20 - 0s pocgos deverao:

I - ‘estar convenientemente situados e adequadamente
afastados de fossas, estrumeiras, entulhos ou quaisquer 1nsta1agoes
de forma a impedir, direta ou indiretamente, a poluicao das aguas;

IT - estar fechados e dotados de sistemas de SUCGgao;

ITI - ter as paredes impermeabilizadas, estangues de modo
a evitar a infiltragao de aguas superficiais.

§ 30 - 0s POGOS que nao preencherem as condicoes do pre-
sente artigo deverao ser aterrados ate o nivel do solo.

§ 40 — A lTimpeza do passeio e sarjetas fronteiricas as
residencias ou estabe]ec1mentos sao de responsabilidades de seus ocu-
pantes ou proprietarios.

Art. 202 - £ vedado:

I - Tancar aguas pluviais de esgoto ouservidas para ter-
renos vizinhos ou adjacentes, sem adequado sistema de escoamento;

IT - atirar aves ou outros animais mortos, lixo, detritos
Ou outras impurezas, atraves das portas, Jjanelas ou aberturas para

as Vvlas plblicas, pem como nos cursos d’dgua e suas margens;
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IIT - interligar instalagoes prediais internas com as de
predios situados em lotes distintos;

A IV - fazer varredura de lixo do interior de residencias,
estabelecimentos comerciais, industriais e educacionais, construgoes,
terrenos ou veiculos para as vias publicas;

V - lancar aterro ou entulho nas vias publicas;

VI - transportar, sem as devidas precgucEes, quaisquer
materiais ou produtos que possam prejudicar a estetica ou o asseio

das vias publicas;

VII - colocar em Jjanelas, saqadas ou varandas, vasos ou
objetos outros que possam cair nas vias publicas.

= Art. 203 - Nas edificagoes situadas em logradouros des-
tituidos de coletor pub11co de esgoto sanitario, sera adotado, para
tratamento de esgotos domesticos, o sistema de fossa septica, com
instalagoes complementares.

Art. 204 - As fossas septicas, alem do disposto no regu-
lamento e em Normas Tecnicas da ABNT, devem:

o a) receber todas os despejos domesticos ou qualquer ou-
. tro despejo de caracteristicas semelhantes;
s b) nao receber aguas pluviais nem despejos industriais;

c) ter capacidade adequada ao numero de pessoas a aten-
der;

d) ser construfda com material de durabilidade e estan-
— queidade;

e) ter facilidade de acesso;
f) nao ser localizadas no interior das edificacoes.

Paragrafo Un1co - A fossa sept1ca que nao preencher os
requisitos necessarios a sua utilizacao sera aterrada.

Art. 205 - Quando a origem do vazamento ou infiltracoes
capazes de causar insalubridade, envolvendo diversas unidades Imobi-
liarias e a autoridade san1tar1a nao conseguir detectar a origem de-
les, podera ser exigido laudo tecnico, assinado por profissional ha-
bilitado, livremente escolhido pelas partes.

Art. 206 - Em predios e apartamentos conjuntos habita-

. . { . . . g
cionais ou condominios, sempre que o vazamento ou as infiltracoes
pertencerem as partes comuns, serd 1ntimado o condominio na pessoa
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do sindico, aue providenciara os necessarios reparos ou os consertos,
em prazo nunca superior a 30 (trinta) dias; caso nao haja condom{n1o
registrado e legalizado serao responsabilizados todos os condominos.

Art. 207 - Nos predios de apartamentos nao sera permiti-
do depositar materiais ou exercer atividades aue, pela sua ratureza,
sejam prejudiciais a saude e ao bem-estar dos moradores e vizinhos.

CAPITULO III
PROMOCAO DA HIGIENE AMBIENTAL

Art. 208 - E proibido o lTangamento de efluentes de fossas
e residuos ou substanc1as industriais, de qualquer especie, em cursos
e captagoes de agua, sem previo tratamento.

Paragrafo Unico - As substancias residuais, nocivas a
saude serao obrigatoriamente sujeitas a tratamento que as tornem ino-

cuas.

Art. 209 - O0s terrenos baldios serao convenientemente
fechados, drenados e periodicamente limpos, sendo obr1gator1a a remo-
¢ao ou soterramento de 1atas, cascos e oufros recipientes aque possam
conter agua assim como residuos putresciveis.

Art. 210 - As chamines de qualquer natureza terao altura
suficiente para aue a fumaca, a fuligem, os gases ou outros residuos
expelidos nao venham a prejudicar as condigoes de saude nem causem
incomodo aos moradores e a vizinhanga.

§ 10 - A altura das chaminés nao podera ser inferior a
5 (cinco) metros, do ponto mais alto das coberturas existentes num
raio de 50 (cinquenta) metros e, no caso de impossibilidade do cum-
pr1mento dessa exigencia, sera obrigatoria a instalagao de aparelho
fumivoro conveniente.

§ 20 - A autoridade san1tar1a podera exigir, a qualquer
tempo, as obras aue se tornarem necessarias a correcao de 1rrpgu1ar1—
dade ou defeitos verificados na instalacao ou utilizagao das chamines
a que este artigo se refere.

) Art. 211 - Nos estabelecimentos industriais, sera obri-
gatoria a 1nstalacao de aparelhos ou dispnsitivos apropriados para
aspiracao ou retencao de fuligem, detritos, particulas, poeiras, fu-
magas e outros, resultantes dos processos residuais e industriais.
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CAPfTULO IV
CERTIFICADO DE INSPECKO SANITARIA

Art. 212 - 0s projetos de construgao e instalagao, em
aualquer estabelecimento comercial ou industrial de generos alimenti-
cios, deverao ser submetidos a autoridade sanitaria antes da expedi-
cao de licenca de obras, o mesmo ocorrendo nas hipoteses de modifi-
cacoes, tanto na construcao como nas atividades, formu1ando a autori-
dade sanitaria as exigencias decorrentes da legislacao propria.

Art. 213 - Cabera a autoridade sanitaria competente, an-
tes da expedicao do alvara de funcionamento, vistoriar as condigoes
san1tar1as das ed1f1ca¢oes destinadas ao comercio ou a manipulacao
de generos alimenticios.

Paragrafo Unico - Constatado em vistoria que o local
apresenta condigoes sanitarias satisfatorias sera expedido o corres-
pondente “Certificado de Inspecao Sanitaria” e/ou Boletim de Ocupacao
e Funcionamento.

TiTUuLO X
ESTABELECIMENTOS ESPECIAIS

cApfTULO 1
DOS SALOES DE BARBEIROS E CABELEREIROS

Art. 214 - Alem das normas de higiene previstas neste

regulamento,os saloes de barbeiros e cabelereiros deverao atender as
sequintes normas:

I - e obrigatdrio o fornecimento de golas e toalhas in-
dividuais;

Il - os saloes deverao dispor de dispositivos Jjulgados
satisfatorios pelas autoridades san1tar1as, para a desinfeccao dos
instrumentos de trabalho, e ter uma area minima de 8m por pessoa
e ser hem ventilado;

ITI - e obrigatoria a esterilizagao dos instrumentos de
corte, especialmente alicates de unha, tesouras e navalhas;

IV - e obrigardria a instalacao de pias sifonadas com
dgua corrente-
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Art. 215 - 0s empregados dos saloes de barbeiros deve-

I - apresentar-se convenientemente trajados, 1limpos e
uniformizados;

II - fazer exame anual de saude e manter atestado de sau-
de e certificado de vacinagao anti-tetanica permanentemente atualiza-
dos.

CAPiTULO II
DAS PRACAS DE ESPORTES

Art. 216 - E proibido, nas pracas de esportes, a exis-
tencia de agua estagnadas, pisos escorregadios, valas e outros obsta-
culos que possam, causar danos aos desportistas e provocar acidentes.

. Art. 217 - Nas pracas de esportes, e obrigatoria a exis-
tencia de instalacoes sanitarias completas e independentes para uso
dos atletas de ambos os sexos, na proporcao de 1 (um) para cada 40
(quarenta) pessoas.

3 Art. 218 - E obrigatoria a instalacao de bebedouros, na
proporgao de 1 (um) para cada 100 (cem) pessoas.

CAPiTULO III

DOS HOSPITAIS, CASAS DE SAUDE E MATERNIDADE E
UNIDADES DE SERVIGOS DE SAUDE

Art. 219 - Nos hospitais, casas de saude e maternidades
devem ser observadas as seguintes normas:

I - a existencia de instalagoes sanitarias completas e
independentes para ambos os sexos, na proporgao de 01 (um) para cada
40 (quarenta) pessoas;

Il - a existencia de incineradores para queima de mate-
riais usados cirurgicos ou naoj;

i ELL: 58 lavagem de roupa devera ser feita em lavanderia
propfia, aque disponha de agua quente e de servico completo de desin-
fecgao;

Praga Dr. Teixeira Brandao n.c 100 - CEP 27370-330 - Centro - Quatis - Estado do Rio de Janeiro



@dmara ~”Zunicipal Je Quaéis

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

IV - desinfecgao periodica de colchoes e travesseiros;

V - cada paciente devera ter leito com jogo de 1encgis,
fronhas e cobhertores individuais e esterilizados, sendo obrigatoria
a colocagao de um novo jogo completo de roupa de cama para cada novo
paciente;

VI - medicos, enfermeiros e serventes deverao usar uni-
forme limpo e esterilizado;

VII - durante as intervencGes cirurgicas o medico e seus
auxiliares deverao usar bata, mascara e gorro esterilizados, bem como
luvas plasticas devidamente desinfectadas;

VIII - lavagem e esterilizacao de todos os instrumentos ci-
rurg1cos e auxiliares apos 0 USO;

IX - Esterilizagao de lougas, talheres e outros vasilha-
mes utilizados na cozinha, ohservadas as normas de higiene deste re-
gulamento, para estabelecimentos que preparam e fornegam alimentos;

X - & proibida a entrada de pessoas estranhas aos servi-
. . . . ™~ - {
¢os na cozinha, afim de evitar @ contaminacao de alimentos e utensi-
lios.

XI - e obrigatorio, nas maternidades, a existencia de um
bergario para recem-nascidos;

XII - e pro1b1da a colocacao de mais de 30 (trinta) recem-
nascidos no mesmo hercgario;

XIIT - para cada recem-nascido deve haver uma meédia de
i { . £ . & . &
2,5m” de superficie, sendo recomendavel manter uma distancia razoa-
. . . { . . o=
vel entre os leitos a fim de evitar possiveis contaminacoes;

XIV - a temperatura ideal para bergarios varia entre 20
e 22 graus cent1grados, sem bruscas oscilacgoes;

XV - o local onde funciona o bergario, deve ser ventila-
do;

XVI - todos os utensilios do bercario, devem ser lavados
e fervidos apos o uso;

. XVIT - e obrigatorio o isolamento de paciente portadores
de molestias infecto-contagiosas, bem como de pacientes que estejam
de quarentena, obedecendo-se o que determina o Ministerio de Saude
nestes casos.

Art. 220 - Nas outras unidades de servigos de saude
além das normas observadas no artigo anterior devera ser observado:
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I - as salas de espera deverao ser bem ventiladas e ter
uma area minima de 8m por pessoas;

II - a existencia de instalacoes sanitarias completas e
independentes para uso de ambos 0s sexos;

III - a existencia de bebedouros na proporgao de 1(um) pa-
ra cada 100 (cem) pessoas.

Art. 221 - Nestes estabelecimentos, todas as suas depen—
dencias e 1instalagoes deverao ser mantidas em condigoes h1g1en1cas
satisfatorias.

CAPITULO 1V
DOS ESTABELECIMENTOS EDUCACIONAIS

Art. 222 - Todos os estabelecimentos de ensino devem
apresentar os mais elevados padroes de higiene e seguranca.

Art. 223 - 0s estabelecimentos de ensino deverao atender
as seguintes normas:

I - e obrigatoria a instalacao de:

a) - bebedouros, na proporgao de 1(um) para cada 100 (cem)
alunos;

b) mictorios, na proporgcao de 1 (um) para cada 30 (trin-
ta) alunos do sexo masculino;

c) privadas, na proporgao de 1 (um) para cada 20 (vinte)
alunos;

d) lavatorios, na proporgao de 1(um) para cada 30(Ctrin-
ta) alunos;

e) chuveiros, na proporcao de 1 (um) para cada 20 (vin-
te) alunos;

IT - as instalagoes sanitarias deverao obedecer o crite-
rio da separacao por sexo;

II - as escolas que se destinarem ao ensino de criangas
e adultos deverao ter sanitarios separados.

Art. 224 - 0s internatos e pensionatos, alem de obedece-
rem s disposigies deste artigo e s normas gerals deste regulamento
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referente a manipulacao de generos qjiment{cios e a higiene de ho-
teis, pensoes e estabelecimentos congeneres, deverao dispor de dormi-
torios separados para ambos 0S sexos.

Paragrafo Unico - 0s,6 dormitorios deverao ser bem venti-
lados e ter uma area minima de 8m por pessoa.

CAPiTULO V
DAS PISCINAS

Art. 225 - 0 termo piscina, para efeito deste regulamen-
to, abrange a estrutura destinada a banhos e a praticg de esportes
aquaticos, bem como os equipamentos de tratamento de agua, casa de
maguinas, vestiarios e demais instalacoes que se relacionem com o seu
uso e funcionamento.

Art. 226 - As piscinas classificam-se em pdb]icas e par-
ticulares:

9 10 - Sao consideradas particulares as piscinas de uso
exclusivo dos seus proprietarios e pessoas de sua relacao.

§ 20~ fs piscinas publicas ou particu]anes~dever50 ter
seus projetos de construgao ou reforma aprovados pelo orgao competen-
te da Prefeitura.

Art. 227 - As piscinas deverao ter o suprimento de agua
pelo processo de recirculacao.

Paragrafo Unico - As maquinas e equipamentos das pisci-
nas, e em especial, das piscinas publicas, deverao permitir a recir-
culagao do volume de agua igual ao de sua capacidade, num periodo ma-
ximo de 8 (oito) horas.

Art. 228 - As piscinas terao aparelhagem de tratamento
instaladas antes da entrada de agua, sempre que nao forem supridas
pelo sistema publico de abastecimento.

g Art. 229 - 0Os dispositivos de entrada e saida de agua,
deverao ser localizados de modo a assegurar suprimento e esgotamento
adequado.

5 ,. Art. 230 - 90 sistema de suprimento de aguas das piscinas
nao devera permitir interconexoes com a rede publica coletora de es-
gotos.

Art. 231 - 0 revestimento das piscinas deve ser feito
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de material liso, impermeavel e resistente.

Art. 232 - 0s vestiarios em piscinas publicas deverao
obedecer aos preceitos sanitarios deste regulamento, e terao capaci-
dade suficiente para atender aos usuarios das mesmas.

§ 10 - Nas piscinas publicas deverao ser instalados chu-
veiros sanitarios, mictorios e lavatorios na razao de um chuveiro
e um sanitario para cada 40 (quarenta) banhistas, um mictorio para
cada 40 (quarenta) homens e um lavatorio para cada 60 (sessenta) ba-
nhistas.

§ 20 - 0s chuveiros devem ser localizados de forma a
tornar obrigatoria a sua utilizagao pelos banhistas, antes de entrarem
na piscina.

Art. 233 - Nos pontos de acessos as piscinas pﬁbligas,
havera tanques lava-pes, localizados de forma a tornar obrigatorio
0 seu uso pelos banhistas.

Paragrafo Unico - os Tlava-pes devem ser mantidos com
Cr &, . { - .
agua corrente e clorada, com lamina liquida de 10 cm, no minimo, para
. . { . . N . .
piscina de adultos, e 5 c¢cm, no minimo, para piscinas infantis.

Art. 234 - As calhas das paredes internas das piscinas
somente serao permitidas quando construidas ao nivel da superficie
1{quida5 dotadas de declividade, e de um numero de ralos que facili-
tem o rapido escoamento de seu conteudo.

Art. 235 - A borda das piscinas deve ser feita arredon-
dada, de forma a evitar contusoes nos seus freauentadores.

) Art. 236 - A verificacao da qualidade da agua nas pisci-
nas pyb]icas devera ser feita rotineiramente pelos seus operadores,
atraves dos ensaios do PH e do cloro residual, independentemente dos
exames bacteriologicos e outros que serao cobrados periodicamente
pelas autoridades sanitarias.

Art. 237 - A qualidade da agua das piscinas devera. obe-
decer os seguintes requisitos:

I - quanto a qualidade bacterioldgica:

a) de cada piscina publica devera ser examinado um nume-
ro representativo de amostras;

b)cada amostra devera ser constituida de porcao de 10 ml;
exigindo-se que no minimo 80% de 5 amostras consecutivas apresentem
ausencia de germes do genero coliforme;

c) a contagem de placa deverd apresentar numero inferior
a 20 coldn1,35 por ml, em R0% de 05 ou mais amostras consecutivas-
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II - quanto a qualidade fisica e quimica:

a) a visibilidade devera ser conseqguida com nitidez, por
um observador situado a borda da piscina;

b) o PH das éguas devera ficar entre 7,2 e 8,0;

c) a concentracao de cloro na agua devera ser de 0,3
mg/1, no minimo, quando o residual for de cloro livre e de 0,7 mg/1,
no minimo, quando o residual for de cloro combinado.

Art. 238 - Para a desinfeccao da égua das piscinas, e
recomendavel o emprego do cloro ou de seus compostos.

Paragrafo Unico - Quando for empregado cloro gasoso, de-
verao ser observados todos os requisitos de localizagao e instalacgao
de cloradores.

Art. 239 - 0 uso de outros agentes de desinfec¢§o da
agua, que nao o cloro e seus compostos, dependera de permissao da
autoridade sanitaria.

Art. 240 - O0s frequentadores das piscinas deverao ser
submetidos a exames medicos pelo menos duas vezes por ano.

Paragrafo Unico - 0 ingresso nas piscinas podera ser im-
pedido aos frequentadores que apresentarem, no intervalo entre exames
medicos, infeccoes de pele, inflamagcoes ou qualauer outras molestias
que atentem contra a saude dos demais frequentadores.

Art. 241 - 0 numero maximo poss1ve1 de banhistas utili-
zando a piscina publica ao mesmo tempo, nao deve exceder de um ba-
nhista para cada 2 (dois) metros quadrados da superficie

Art. 242 - Uma.piscina publica nao podera ser utilizada
sem que esteja presente um guarda-vidas ou um representante da admi-
nistracao da entidade indicada para esse fim.

Art. 243 - os d1spos1t1vos deste regulamento, referentes
30s frequpntadores das piscinas publicas, deverao ser afixados em
local visivel.

Paragrafo Unico - Nesse local devera constar tambem o
horario de funcionamento da piscina e o nome do guarda-vidas ou re-
presentantes da administracao da entidade, que esteja em servigo.

Art. 244 - A adm1n1stracao da entidade onde esta locali-
zada a piscina, sera notificada pelo nao cumprimento das prescricoes
deste regulamento, podendo a piscina ser interditada em caso de rein-
cidéncia.
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Art. 245 - A autoridade sanitaria, quando no desempenho
de suas fungoes, deve ser assegurado o livre ingresso as piscinas
e suas dependéncias, seja para coleta de amostra de agqua, ou para
verificar o cumprimento das exigencias deste regulamento.

Art. 246 - Na infracao de qualquer norma deste cap{tulo,
sera 1mposta uma multa correspondente ao valor de 50 a 100% do sala-
rio minimo vigente na regiao.

TiTULO XI
INFRACOES E PENALIDADE

Art. 247 - Considera-se infracao, para os fins deste re-
gulamento, a desobediencia ou “inoébservancia ao disposto nas normas
legais regulamentares e outras aque, por qualquer forma, se destinem
a preservacao da saude.

Art. 248 - Responde pela infragao quem, por acao ou
omissao, lhe deu causa, bem como, solidariamente, quem para ela con-
correu ou dela se beneficiou.

Parégrafo Unico - Exclui a imputacao de infracao a cau-
sa decorrente de caso fortuito ou forgca maior que vier a determ1nar

avaria, deterioracao ou alteracao de produtos de interesse da saude
publica.

Art.249 - As infragoes sanitarias classficam-se em: Je-
{ .
ves, graves e gravissimas.

Art. 250 - Sao circunstancias atenuantes:

I - ter o infrator, ;xpontanea e 1med1atamen+e procura-
do reparar ou minorar as consequenc1as do ato lesivo a saude pub11ca,

I - ser a irregularidade cometida pouco significativa;
IIT - ser o infrator primario.
Art. 251 - Sao circunstancias agravantes:

,I - ter o infrator agido com dolo, ainda aue eventual,
fraude ou ma fe;

IT - ter o infrator cometido a 1nfracao para fruicao de
vantagem pecuniaria decorrente de acao ou omissao, que contrarie o
disposto na legislagao santtarig;

Praga Dr. Teixeira Branddo n.° 100 - CEP 27370-330 - Centro - Quatis - Estado do Rio de Janeiro



@dmara v%unicipal Je Qwaéis

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

IIT - deixar o infrator de tomar as providéncips dq sua
algada, tendentes a evitar ou sanar ato ou fato lesivo a saude publi-

caj;

IV - ter o infrator coagido outrem para a execucao mate-
rial da infracao;

V - ter a infragao consequencias calamitosas a saude pu-
blica;

VI - ser o infrator reincidente;

VII - ter o infrator dificultado ou Prejudicado a acao
fiscalizadora; caracterizada a reincidencia especifica quanto ao in-
frator, apos decisao definitiva na esfera administrativa no processo
aue The houver imposto a penalidade, cometer nova infracao do mesmo
tipo ou permanecer em infragao continuada.

Art 252 - Para imposicao da pena e sua gradacao, a au-
toridade sanitaria levara em conta:

I - as circunstancias atenuantes e agravantes;

IT - a gravidade do fato, tendo em vistas as suas conse-
quencias efetivas ou potenciais para a saude publica;
IIT - os antecedentes do infrator quanto as normas sanita-
rias.
Paraqrafo Unico - Na a011cacao da penalidade de multa,

a autoridade sanitaria competente levara em consideracao a capacidade
economica do infrator.

< Art. 253 - As infracoes san1tar1as sem prejuizo das
sancoes de natureza civil ou penal cabiveis,serao punidas, alternada
ou cumulativamente, com penalidade de:
I -advertencia;

II - multa;

IIT - apreensao e inutilizagao dos produtos, substancias
ou materias- primas;

IV - suspensao, impedimento ou interdicao temporaria ou
definitiva, parcial ou total, do estabelecimento;

V - denegagao, cassagao ou cancelamento de registro ou
licenciamento. '
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Art. 254 - As penas previstas neste regulamento serao
aplicadas pela autoridade sanitaria, conforme suas .atribuigoes confe-
ridas pela estrutura administrativa.

Paragrafo Unico - A autoridade sanitaria, no exercicio
de fungoes fiscalizadoras, tem competencia para fazer cumprir as leis
e regulamentos sanitarios, expedindo intimagoes, impondo penalidades
referentes a prevencao e repressao de tudo quanto possa comprometer
a saude, tendo livre ingresso em todos os lugares onde convenha exer-
cer a acao que lhe e atribuida.

Art. 255 - Nos casos de reincidencias, as multas previs-
tas neste regulamento serao aplicadas em valor correspondente ao do-
bro da multa anterior, nao excedendo o valor maximo atribuido neste
regulamento.

) Art. 256 - Penalidades impostas as infracoes de nature-
za sanitaria:

I - NO COMERCIO DE FEIRAS LIVRES E AMBULANTES:

a) na falta de documento: penalidade - de advertencia
ou multa de 0,5(meia) a 06(seis) vezes o valor da UFIO, apreensao
e inutilizagao dos produtos, impedimento ou interdicao temporaria
ou definitiva;

b) deixar de cumprir os preceitos sanitarios ou de higi-
ene relativos ao tipo de comercio: penalidade de multa de 0,5 (meia)
a_12 (doze) vezes o valor da UFIQ, apreensao e inutilizacao, suspen-
sao, impedimento ou interdigao, temporaria ou definitiva, cassacao
ou cancelamento de licenciamento ou intervencao;

X c) vender mercadorias nao permitidas: penalidade de ad-
vertencia ou multa de 0,5 (meia) a 06 (seis) vezes o valor da UFIQ,
apreensao e inutilizacao dos produtos, substancias ou materias-primas;

d) nao manter em uso recipienpp para o recolhimento de
refugos ou detritos: penalidade de advertencia-ou multa de 0,5(meia)
a 06(seis) vezes o valor da UFIQ;

X e) nao manter a limpeza do local ocupado: penalidade de
advertencia ou multa de 0,5(meia) a 06(seis) vezes o valor da UFIQ;

N f) falta de uniformes ou seu uso incompleto ou em mas
condigoes de conservagao ou limpeza: penalidade de advertencia ou
multa de 0,5(meia) a 06(seis) vezes o valor da UFIQ;

3 g) dificultar ou ludibriar de qualquer forma a fiscali-
zagao sanitaria: penalidade de multa de 0,5(meia) a 06(seis) vezes
0 valor da UFIQ ou suspensao, impedimento ou interdicao temporaria
ou definitiva, cassacdo ou cancelamento de registro ou Ticenclamento;
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h) utilizar-se de outros materiais aque péo os permitidos
para embrulhos ou embalagens: penalidade de advertencia ou multa de
0,5(meia) a 06 (seis) vezes o valor da UFIQ;

i) nao manter o veiculo, valcao, tabuleiro ou outro
equipamento exigido em lei, em perfeitas condicoes de conservacgao,
pintura e limpeza: penalidade de advertencia ou multa de 0,5(meia)
a 06(seis) vezes o valor da UFIQ, suspensao, impedimento ou interdigao
temporaria ou definitiva:

II - COMERCIO FIXO E INDUSTRIA:

a) obstar ou dificultar a agao fiscalizadora: penalidade
de advertencia ou multa de 0,5(meia) a 06(seis) vezes o valor da UFIQ
suspensao, impedimento ou interdicao temporaria ou definitiva;

b) deixar de executar, dificultar ou opor-se a execucao
de medidas sanitarias que visem a preservagcao da saude: penalidade
de adverténc1a ou multa de O0,5(meia) a 20(vinte) vezes o valor da
UFIQ, apreensao ou inutilizacéo, suspensao, impedimento ou interdicao
temporaria ou definitiva, cassacao ou cancelamento de registro ou
licenciamento;

c) construir, idinstalar ou fazer funcionar quaisauer es-
tabelecimentos aue manipulem alimentos, aditivos para ‘alimentos, be-
bidas e demais produtos que interessem a saude publica, sem regis-
tros, licencas e autorizacao dos orgaos sanitarios competentes, ou
contrariando as normas Tlegais pertinentes: penalidade de multa de
08(oito) a 12 (doze) vezes o valor da UFIQ e interdicao temporéria
ou definitiva do estabelecimento, conforme o caso;

d) extrair, produzir, fabricar, sintetizar, transformar,
preparar, manipular, purificar, fracionar, embalar ou reembalar, im-
portar, exportar, expedir, transportar comprar, vender, ceder ou
usar alimentos ou produtos a11ment1c1os bem como utensilios ou apa-
relhos que interessem a saude pub11ca ou individual, sem registro,
licenga ou autorizagao dos orgaos san1tar1os competentes ou contra-
riando o disposto na legislagao sanitaria pertinente: penalidade de
advertenc1a ou multa de O, S(meia) a 20(vinte) vezes o valor da UFIQ,
apreensao ou interdigao temporar1a ou definitiva, cancelamento do
registro, do licenciamento e da autorizacao, conforme 0 Caso;

e) fazer opropagando de produtos alimenticios, contra-
riando a legislagao sanitaria: penalidade de advertencia ou multa
de 08 (oito) a 12 (doze) vezes o valor da UFIQ, proibicao da propa-
ganda ou suspensao da venda;

f) rotular produtos alimenticios contrariando as normas
]egais e regulamentares: penalidade de advertencia ou multa de 08
(oito) a 20 (vinte) vezes o valor da UFIQ, inutilizacao ou interdi-

caoj
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g) alterar o processo de fabricacao dos produtos alimen-
ticios sujeitos a controle san1tar1o, modificar os seus componentes
bés1cos, nome e dema1s elementos de registro, sem necessaria autori-
zagao do orgao sanitario competente: penalidade de interdigao, cance-
lTamento da licenca ou multa de 14 (quatorze) a 20 (vinte) vezes o va-

lor da UFIQ;

h) reaproveitar vasilhames de saneantes, seus congeneres
e de outros produtos capazes de serem nocivos a saude, no envasilha-
mento de alimentos: penalidade de apreensao, inutilizagao, interdi-
cao, cancelamento do registro e/ou multa de 08 (oito) a 20 (vinte)
vezes o valor da UFIQ;

i) expor a venda ou entregar ao consumo produtos alimen-
ticios cujo prazo de validade tenha expirado, ou apor-lhes novas da-
tas de validade, posteriores ao prazo expirado: penalidade de apre-
ensao, inutilizacao, interdicao, cancelamento da licengca ou multa de
08 (oito) a 20 (vinte) vezes o valor da UFIQ;

J) descumprindo de normas legais e regulamentares, medi-
das, formalidades e outras exigencias sanitarias pelas empresas de
transporte, seus agentes e cons1gnatér1os, comandantes ou responsa-
ve1s diretos por ferrovias, velculos terrestres: penalidade de adver-
tencia ou multa de 0,5 (meia) a 12 (doze) vezes o valor da UFIQ ou
interdicao;

1) fraudar, falsificar ou adulterar alimentos: penali-
dade de apreensao, inutilizagao ou interdigao do produto, suspensao
de venda ou fabricagao do produto, interdicao total do estabelecimen-
to, cancelamento de autorizagao para funcionamento da empresa, e mul-
ta de 14 (quatorze) a 20 (vinte) vezes o valor da UFIQ.

ITT - IMOVEIS:

a) transferir quaisquer dispositivos do Titulo IX deste
regulamento: penalidade de advertencia, multa de 0,5 (meia) a 06
(seis) vezes o valor da UFIQ e interdigao;

b) considera- se gue ‘a 1nfra¢ao foi praticada pe]o seu
ocupante quando se referir a conservagao ou a 11mpeza dos 1move1s sob
sua responsabilidade. Nos demais casos, o proprietario sera o respon-
savel pela infracao;

C) obstar ou dificultar a agao fiscalizadora: penalidade
de mul;a de 0,5 (meia) a 06 (seis) vezes o valor da UFIQ, interdigao
temporaria ou definitiva.

Art. 257 - As infracoes nao previstas neste Titulo serao
pgnidas, criterio da autoridade sanitaria, com penalidade de adver-
tencia ou multa de 0,5 (meia) a 20 (vinte) vezes o valor da UFIQ,
apreensao, jnutih’zacéo ou interdicao do produto, suspensao de venda
ou fabricagao do produto, interdicao parcial ou total do estabeleci-
mento; cancelamento da autorizacao para funcionamento da empresa, ou
pro1b1¢a° de propaganda.
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Art. 258 - A criterio da autqridade sanitaria, as pena-
lidades referidas neste regulamento poderao ser aplicadas isolada ou
cumulativamente.

TiTULO XII
PROCEDIMENTO ADMINISTRATIVO

CAPfTULO I
TERMO DE NOTIFICACAO E INTIMAGAO

Art. 259 - 0 Termo de Notificacao e/ou Int1mac50 e la-
vrado em 03 (tres) vias e assinado pela autoridade sanitaria compe-
tente, sempre aque houver exigencia a cumprir e desde que, por sua na-
tureza e criterio da referida autoridade, nao exijam a aplicacao ime-
diata de oualquer penalidade prevista neste regulamento.

Art. 260 - Deverao sempre indicar, explicitamente, as
exigencias e o prazo concedido para seu cumprimentn, que nao devera
exceder a 60 (sessenta) dias.

Art. 261 - 0 prazo concedido para cumprimento destes,
podera ser prorrogado por periodo de tempo que somado ao inicial, nao
exceda de 90 (noventa) dias.

Art. 262 - Expirado aquele prazo, somente a autoridade
superior a que tiver autorizado a prorrogacao podera conceder, em
casos excepcionais, por motivo de interesse publico, mediante despa-
cho fundamentado, nova prorrogacao que perfaca 180 (cento e oitenta)
dias, contados da data da ciencia da intimacao.

Paragrafo Unico - Fica a critéerio da autoridade sanita-
ria competente a aplicacao dos Termo de Notificacao e ou Intimacao.

Art. 263 - 0 Termo de Intimagao sera entregue pela auto-
ridade fiscalizadora, aue exigira do destinatario recibo datado e
assinado.

9 120 - Quando esta formalidade nao for cumnrida, os mo-

tivos serao declarados no verso da 12 via do Termo de Int1macao
§ 20 - A 2a via do Termo de Int1macao, devidamente assi-

nada pela autoridade sanitaria, permanecera em poder do intimado, ne-
la sendo anotadas a data e a hora do ciente.

Art- 264 - 0 processo CoNStituiqo pelo Termo de Intima.
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cao sera encaminhado a autoridade competente quando:

I) se destinar ao arquivamento em virtude do cumprimento
integral das exigencias no prazo concedido;

II) houver, em tempo utd 1, pedido de prorrogagao de pra-
zo, que podera ser conced1do na forma deste regulamento;

ITT - em virtude do nao cumprimento das exigéncigs dentro
do prazo concedido, haja decorrido o prazo para interposigcao de re-
curso e tenha sido lavrado o Auto de Infragao.

Art. 265 - Esgotado o prazo do 12 Termo (notificacao) e
quando a infracao se referir as atividades indicadas nos incisos I
e Il, do art 256 sera lavrado o 20 Termo (intimacao), observando-se
1gua] principio no caso de prorrogagoes concedidas.

§ 10 - o prazo dado pelo 20 Termo e improrrogavel e nao
podera exceder o prazo inicial estipulado no 10 Termo, gerando o seu
descumprimento a interdicao ou cassacao da licenca do infrator.

§ 20 - o nao cumprimento da notificacao e/ou intimagao
comporta-se a aplicagao do Auto de Infragao e consequentemente, do
Auto de Multa.

Art. 266 - Esgotado o prazo do 10 Termo de notificagao
e/ou intimagao e quando a infracao se seguir as atividades indicadas
no inciso III, do art 256, poderao ser lavrados outros termos de in-
timacoes, até que seja sanada ou que a autoridade sanitaria decida
pela interdicao do imovel ou pelo encaminhamento do caso ao Poder Ju-
diciario.

§ 10 - 0 Auto de Infracao ou 1nterd1cao SO serao impos-
tos aquando o infrator nao cumprir, no prazo, as exigencias constantes
do Termo de Intimacao e/ou Not1f1cacao

§ 20 - Quando o infrator comprovar que esta cumprindo as
ex1qenc1as contidas no Termo de Nof1f1cacao e/ou Intimacao, sem con-
tudo te- 1as conc1u1do, a autoridade san1tar1a a seu exclusivo crite-
rio, podera prorrogar o prazo para a conc]usao pelo tempo que julgar
necessario.

CAPITULO 11
AUTO DE INFRACAO

Art. 267 - 0 Auto de Infragdo é instrumento de fé publi_

Praca Dr. Teixeira Branddo n.c 100 - CEP 27370-330 - Centro - Quatis - Estado do Rio de Janeiro



T %60

@cimara ﬂum’cipal 93 Quaﬁis

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ca, coercitivo, para aplicagao inicial de penalidade prevista neste
regulamento, devendo sempre indicar explicitamente o motivo determi-
nante de sua lavratura, em caracteres bem 1eg{veis, assim como dispo-
sitivo legal em que se fundamenta.

Art. 268 - Impoe-se o Auto de Infragao auando:

‘I - nao forem cumpridas as exigencias feitas no 12 Termo
de Intimacao dentro do prazo concedido;

II1 - se verificar infragcao que, por sua natureza, exija
a aplicacao imediata de penalidade prevista neste regulamento.

Art. 269 - 0 Auto de Infracao sera lavrado em tres vias,
assinado nao so pela autoridade competente, bem como pelo autuado ou,
na sua ausencia, pelo representante legal ou preposto. Em caso de re-
cusa, a consignagcao dessa circunstancia sera feita pela autoridade
autuante com a assinatura de duas testemunhas, fazendo-se a entrega
imediata da 23 via.

Art. 270 - 0 autuado tera o prazo legal de 20 (vinte)
dias para interpor recurso escrito a autoridade sanitaria, que emiti-
ra parecer fundamentado, no prazo de 10 (dez) dias, opinado pela ma-
nutengao ou cancelamento do Auto de Infracao.

9 10 - Mantido o Auto, sera mantida ou modificada a pe-
nalidade.

9 20 - Em caso de sugerir o cancelamento do Auto de In-
fracao, a autoridade sanitaria encaminhara o processo ao seu superior
hierarquico, que decidira sobre o mesmo.

9 30 - Expirado o prazo regulamentar de 20 (vinte) dias,
sem interposicao do recurso, sera o Auto de Infracao julgado a reve-
lia e convertido na penalidade aue couber.

Art. 271 - 0s servidores sao responsave1s pelas declara-
coes que fizerem nos Autos de Infraroes ficando passiveis de punicao
em caso de falta, falsidade, ou omissao dolosa.

CAPIiTULO III
AUTO DE MULTA

Art. 272 - 0 Auto de Multa devera ser lavrado pela auto-
ridade sanitaria, dentro de 30 (trinta) dias, no maximo, a contar da

lavratura do Auto de Infragao ou de data do 1ndeferipepto da defesa,
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quando houver.

Art. 273 - Lavrado o Auto de Multa, sera entregque a 22
via ao infrator e assinada por este ou na sua ausenc1a, por seu re-
presentante legal ou preposto. Em caso de recusa sera ela consignada
pela autoridade sanitaria com a assinatura de duas testemunhas.

Paragrafo Unico - Na impossibilidade de efetivacao das
providencias a que se refere este artigo, o autuado sera notificado
mediante carta registrada ou publicagao na imprensa oficial.

Art. 274 - A 12 via do Auto de Multa sera anexado ao
processo em curso, aguardando o prazo de 30 (trinta) dias para a com-
provacao do pagamento da multa efetuada ou prazo de 20 (vinte) dias
para a interposicao de recursos.

§ 10 - No caso de nao ser comprovado o _pagamento ou nao
ser interposto recurso, sera o processo remetido ao orgao arrecadador
para fins de cobrancga Jud1c1a1 ou lancada em Divida Ativa do contri-
buinte.

§ 20 - Havendo interposigao de recurso, o processo sera
encaminhado para apreciacao e julgamento.

Art. 275 - 0 recurso devera ser protocolado e so sera
aceito se dele constar, como anexo, o fotocopia da 228 via do Auto de
Multa.

9 10 - Processado 0 recurso, sera providenciada a junta-
da do processo constituido pela 12 via do Auto respectivo e do Auto
de Infragao que lhe deu origem.

§ 20 - Deferido o recurso, o processo sera arquivado.

§ 30 - Em caso de decisao denegatoria o processo sera
encaminhado ao orgao arrecadador.

Art. 276 - As multas impostas sofrerao reducao de 20%
(vinte por cento), caso o infrator efetue 0 pagamento dentro do prazo
de 20 (vinte) dias, contados da data da ciencia de sua aplicacao.

CAPITULO 1V
DISPOSICOES GERAIS

Art. 277 - As infragoes, as disposigOes legais e regula-
mentares de ordem sanitdyrq, prescrevem em 5 (cinco) anos.
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9 12 - A prescrigao interrompe-se pela notificacég ou
outro ato da autoridade competente, que objetiver a sua apuragao e
consequente imposigcao de penalidade.

§ 20 - Nao ocorre o nrazo prescricional enquanto houver
processo administrativo pendente de decisao.

Art. 278 - Quando o autuado for analfabeto ou fisicamen-
te incapacitado, podera o Auto ser assinado a rogo, na presenca de
duas testemunhas ou, na falta delas, devera ser feita a devida res-
salva pela autoridade autuante.

Art. 279 - 0s orgaos da Secretaria Municipal de Salde e
Acao Social, e/ou a Prefeitura Municipal de Quatis, apos decisao de-
finitiva na esfera administrativa, farao publicar todas as penalida-
des aplicadas aos infratores da legislagao sanitaria.

3 Art. 280 - Os Termog) Autos e outros documentos e formu-
lTarios impressos pela fiscalizacao obedecerao aos modelelos adotados
e aprovados pela Secretaria Municipal de Saude e Agao Social.

3 Art. 281 - 0s Autos e Termos, inerentes a fiscg]izacéo,
serao assinados pelo fiscal ou pelo Chefe da Unidade Sanitaria res-
ponsavel.

§~lQ - As penalidades impostas nos incisos IV.e V do ar-
tigo 253, serao cumpridas mediante autorizacao do Secretario Munici-
pal de Saude e do Prefeito do Muhiéipio.

§ 20 - Nos casos previstos no artigo, Paragrafo Unico
deste Regulamento, os Autos e Termos serao assinados, obrigatoriamen-
te, pelo profissional tecnico, diretamente implicado na agcao fiscali-
zadora.

Art. 282 - 0s estabelecimentos que comercializem alimen-
tos ficam obrigados a afixar nos CARDAPIOS E TABELAS DE PRECOS o te-
lefone do orgao competente da Fiscalizacao Sanitaria, independente-
mente da presenga dos cartazes determinados pela Tegislacao vigente.

) Art. 283 - A Secretaria Municipal de Saude e Acao Social
divulgara onde e como for conveniente, as normas a serem observadas
em beneficio da Saude da populacao, advertindo-a de riscos e perigos
que possa sofrer.

Art. 284 - Aos estabelecimentos a que se refere o Titulo
VII aplicam-se cumulativamente, as disposigoes do Titulo VI (dispo-
sicoes gerais para todos os estabelecimentos industriais ou comerci-
ais de generos alimenticios).
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Art. 285 - As Normas Tecnicas EspeciaisJ referidas no
corpo deste Regulamento, sao as adotadas pela legislacao federal.

. Art. 286 - Revogadas as disposches em contrério, esta
Lei entrara em vigor na data de sua publicacgao.

PREFEITURA MUNICIPAL DE QUATIS, 03 de Agosto de 1995.
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